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Uma jornada pela cozinha regional brasileira no Guia de Harmonizagoes

Conheca os detalhes do seu clube de assinaturas deste més

EDICAO 23 | JUNHO 2026



Antony Martins ~ CEO do Vissimo Group

TRADICAO E DESCOBERTA

Bem-vindo e bem-vinda & edicdo de junho de 2026 da Grand Cru Revista. Neste més,
exploramos a unido entre a inquietacdo criativa e o respeito as origens. Do resgate de
castas ancestrais a riqueza da nossa cozinha regional harmonizada com terroirs ao redor
do mundo, convidamos vocé a redescobrir sabores auténticos e brindar a coragem de
inovar com alma. Esperamos que esta jornada inspire novos brindes. Boa leitura e satide!

aéaﬁyﬁzf(jk%é

REVISTA

N.° 23 Junho 2026

Antony Martins | CEO

Patricia Perim | DIRETORA COMERCIAL

Nathalia Cabrera | MARKETING
Lays René | CONFRARIA

Larissa Mayra COORDENADORA DE CONTEUDO, DESIGN, FOTOGRAFIA E REDES SOCIAIS

Luciana Ferreira, Thainara Lucas, Thais Oliveira e Vitor Rufatto | COLABORADORES

Vinicius Santiago e Rafaela Reis | SOMMELIERS REVISORES

SUMARIO

ENTREVISTA
Anténio Maganita revela a filosofia por trds dos projetos que estdo redefinindo

a identidade vinicola de Portugal

GUIA DE HARMONIZAGCOES

O encontro entre vinho e a culindria brasileira

CONFRARIA GRAND CRU

Experiéncias de acordo com o seu perfil

BAIXE NOSSO APP

Cﬁque para baixar o aplicativo da Grand Cru no seu celular

via APpStore (Apple) ou Play Store (Google}.

#  Download on the Ba, GETITON

@ App Store 1 B Google Play




ANTONIO

Uma conversa exclusiva com o
endlogo que transformou a percepgao
dos vinhos portugueses no mundo

# 2

upd

nélogo-produtor de primeira geragio, Anténio Maganita
pertence a uma linhagem rara de criadores que olham para
o vinho como um manifesto cultural. Seus projetos nao
se limitam a geografia: das encostas ingremes do Douro,
onde estd a Macanita Vinhos, a salinidade extrema dos
Acores, com a Azores Wine Company, Antdnio parece
empenhado em traduzir o invisivel para dentro da garrafa.

No coracio do Alentejo, seu quartel-general é a Fitapreta, uma vinicola que
habita o imponente Paco do Morgado de Oliveira. Com mais de 700 anos de
histdria, o edificio medieval é o cendrio onde Maganita opera sua “arqueologia
liquida”, resgatando castas que o tempo e o mercado quase silenciaram.
O resultado sao vinhos que desafiam o esteredtipo da regido: em vez de tintos
pesados e alcodlicos, encontramos frescor, tensio e uma elegincia que remete
a um Alentejo ancestral e, 20 mesmo tempo, profundamente moderno.

Vencedor de prémios como “Endlogo do Ano” e responsével por rétulos que
figuram nos topos dos rankings mundiais, Anténio conversou com a Grand
Cru sobre sua filosofia de melhoria incremental, a reabilitacio de técnicas
medievais e como sua assinatura, marcada por um pensamento independente
e preciso, une territorios tao distintos sob um mesmo ideal de pureza.

Acompanbhe, a seguir, um mergulho na mente de um dos produtores
mais fascinantes da atualidade.
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GC Vocé é conhecido por desafiar o status quo. Se a Fitapreta

fosse um manifesto sobre o Alentejo moderno, quais seriam os
seus trés pontos fundamentais?

AM O entendimento do passado — das castas, dos costumes
e da cultura — sem nunca esquecer que estamos aqui hoje, no
presente. Acredito num Alentejo contemporineo que olha para
o seu patriménio, seja ele vitivinicola ou cultural, como uma
fonte de conhecimento e identidade, mas nunca como um fator
limitador do futuro. Para nds, inovar muitas vezes significa
regressar as origens. Trabalhamos com técnicas atuais e uma visio
contemporinea, capazes de levar o Alentejo mais longe, mas
sempre com profundo respeito pelo saber e pelas priticas que
moldaram a regiio ao longo dos séculos.

GC A vinicola funciona no Pago do Morgado de Oliveira,
um edificio do século XIV. Como é o dialogo diario entre criar
vinhos disruptivos dentro de paredes que carregam mais de 700

anos de historia?

AM O Pago foi fundado em 1306 e celebramos este ano 720 anos
de histéria. A prépria reabilitagio do edificio ¢ uma verdadeira
licio sobre a histéria: numa mesma parede conseguimos
identificar interpretages e intervencoes dos séculos XIV, XVI e
XIX. Isso nos lembra que a histéria nunca ¢é estdtica e que existe,
muitas vezes, um contraste entre a memoria coletiva e a realidade
histérica. A nossa abordagem dita “disruptiva” nasce precisamente
dai. Muitas vezes, o que fazemos nio ¢ inventar algo novo, mas
recuperar préticas e visdes que o tempo levou ao esquecimento.

GC Se o vinho é uma forma de expressdo, em qual dos seus
rotulos vocé sente que a sua personalidade esta mais exposta,
sem filtros?

AM E dificil escolher apenas um. Nos brancos, destacaria o
Morgado de Oliveira Branco, proveniente da nossa vinha mais
recente, plantada em 2017, j4 com uma visao de “vinha velha”, em

sequeiro e pensada para o longo prazo. Este ano foi reconhecido
como Melhor Branco do Ano pela Revista de Vinhos e integrou
também o Top 10 da revista. No ano anterior, recebeu igualmente
o prémio de Melhor Branco do Ano da revista Grandes Escolhas.
Nos tintos, escolheria o Paulistas Tinto, produzido a partir do
Chao dos Eremitas, a nossa vinha mais antiga, plantada entre
1969 € 1970. Retine castas que no passado dominaram o Alentejo
(Castelao, Tinta Carvalha, Moreto, Alfrocheiro e Trincadeira) e
revela um lado praticamente desaparecido da regido, marcado pela
elegincia e frescura. E um retrato anterior i chegada dominante
da Alicante Bouschet e da Aragonez.

GC O projeto de recuperagao de castas esquecidas (como
Roupeiro ou Trincadeira) &€ uma marca da casa. O que essas uvas
tao singulares entregam ao consumidor que outras variedades

nao conseguiriam?

AM Com receio de parecer redundante, essas castas permitem
recuperar a identidade de um Alentejo que quase se perdeu.
Entregam vinhos com frescura, elegincia e autenticidade,
diferentes daquilo que durante muitos anos se associou 2 regido.
Ao recuperarmos estas variedades, conseguimos mostrar ao
consumidor um Alentejo mais ligado 4 sua origem e aquilo que
historicamente sempre foi.

GC O Alentejo & uma regiao quente, mas os vinhos da Fitapreta
sao conhecidos pelo frescor vibrante. Qual é o segredo técnico,
no campo ou na adega, para alcangar esse equilibrio sem perder a
personalidade da regiao?

AM Nos ultimos 30 ou 40 anos, houve uma alteragio muito
significativa no perfil das castas plantadas no Alentejo.
Historicamente, porém, a regido tinha castas mais tardias,
naturalmente mais frescas e com menor graduagio alcoélica. Além
disso, as nossas vinhas localizam-se em zonas tradicionalmente
mais frescas, como “chios”, como ¢ o caso da vinha do Chio
dos Eremitas, e vales, onde existe presenca de 4gua no subsolo.

Como trabalhamos integralmente em sequeiro, estas localizagoes
tornam-se fundamentais para preservar equilibrio e frescura. Na
adega, utilizamos fermentagdes espontineas e muito longas - em
alguns brancos, as fermentacdes podem durar até seis meses,
levando a maiores conversoes de agticares em dlcool. Isso permite
vindimas mais precoces ajudando a manter a frescura natural dos
vinhos.

GC Para vocé, o que significa ser sustentavel em uma regiao
onde a escassez de agua e as mudancas climaticas sao desafios
reais e imediatos?

AM Prefiro a palavra francesa “durabilité”, porque remete
diretamente para a ideia de durabilidade no tempo.

Para mim, durabilidade comega por recuperar as castas
tradicionais que j4 existem hd décadas no Alentejo e que provaram
estar adaptadas ao calor e & escassez de dgua. Essas variedades
fazem parte da resposta para o futuro da regido. Depois, existe
o trabalho de solo: utilizamos pastoreio de ovelhas e plantacio
de leguminosas para regenerar e fortalecer os ecossistemas da
vinha. No fundo, preparar o futuro passa por compreender
profundamente o conhecimento do passado e aplicd-lo de forma
inteligente no presente.

GC Como o enoturismo da Fitapreta foi desenhado para
ser uma extensdo fisica dessa narrativa, permitindo que o
cliente experimente a histéria do lugar enquanto caminha pela

propriedade?

AM Sempre quisemos criar a experiéncia de enoturismo que
nés proprios gostariamos de viver enquanto apaixonados por
vinho. Por isso, o visitante encontra uma verdadeira imersio
nos bastidores da Fitapreta, sem filtros nem encenagoes. E uma
viagem pelo dia a dia da adega, pelas praticas de trabalho, pela
equipe e pela energia do projeto. Ao mesmo tempo, ¢ também
um percurso pela histéria de Portugal, do Paco e pela evolugao
da prépria Fitapreta. Mais recentemente, essa experiéncia passou
também pela vertente gastronémica, criando uma ligagio ainda
mais profunda entre vinho, territério, cultura e gastronomia
local.

GC Seja no Alentejo, no Douro ou nas llhas, seus vinhos
parecem ter uma energia em comum. Se tivéssemos que definir
o que une todos os seus projetos sob diferentes selos, qual seria
a caracteristica que o cliente sempre encontrara em um vinho
produzido por Antonio Maganita?

AM Diria que existe um pensamento independente e uma procura
constante pelo verdadeiro sentido de lugar. Em qualquer regiao,
o objetivo é produzir vinhos puros, precisos e profundamente

ligados 4 sua origem. Mais do que seguir tendéncias, procuro
interpretar cada territério da forma mais honesta possivel.

GC E como vocé consegue manter sua assinatura em vinhos de
origens tao diferentes, garantindo que cada projeto respeite a
sua propria identidade local?

AM Talvez por ser um endlogo-produtor de primeira geragio,
vejo uma grande vantagem em chegar a uma regiio com um
olhar de estrangeiro. Isso me permite reparar em detalhes e
particularidades que, muitas vezes, passam despercebidos a quem
sempre viveu naquele contexto. O que une todos os projetos é
a atengdo ao detalhe, & precisdo e & compreensio profunda do
territério. Quando colocados lado a lado, os vinhos partilham
uma estética e uma filosofla, mas sdo muito diferentes entre si,
porque cada um expressa aquilo que a sua regiio tem de tnico.

GC O consumidor muitas vezes busca o classico, mas Antonio
Maganita entrega o inesperado. Como vocé busca despertar
a curiosidade do plblico para que ele se sinta seguro ao
experimentar algo fora da curva?

AM O que mais me entusiasma no vinho ¢é precisamente a
descoberta, novos lugares, novas castas e produtores com formas
diferentes de pensar. Essa é também a nossa promessa: nunca
parar de aprender, de questionar e de procurar mostrar o melhor
de cada regiso. Quando existe autenticidade e verdade no vinho,
o consumidor sente-se mais disponivel para sair da zona de
conforto e embarcar nessa viagem conosco.

GC Depois de revolucionar a percepgao de varias regioes e
castas, qual é a proxima fronteira que vocé ainda quer cruzar com
a Fitapreta?

AM A nossa filosofia sempre foi a da melhoria incremental. Todos
os anos experimentamos novas ideias, seja na vinha, na adega
ou na forma de interpretar cada terroir. Sao pequenos ajustes,
quase microdetalhes, que no conjunto elevam continuamente
a qualidade dos vinhos. Vejo esse processo como um caminho
infinito, feito de passos curtos, mas consistentes. Isso exige uma
equipe cada vez mais preparada, coordenada e exigente consigo
prépria. Costumo comparar este percurso ao de um restaurante
que procura evoluir de uma estrela para duas: nao acontece por
uma mudanga radical, mas pela soma de intimeros detalhes
executados com rigor absoluto.
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No fundo, preparar
o futuro passa

por compreender
profundamente

o conhecimento

do passado e aplicd-lo
de forma inteligente
no presente.”
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MOQUECA CAPIXABA
+ GARNACHA ROSE

RAIZES BRASILEIRAS E TERROIRS DO MUNDO

Nesta edigao, desbravamos a riqueza da cozinha regional brasileira, um mosaico de sabores que percorre da Amazonia aos pampas. A leveza do peixe e o frescor do coentro harmonizam com a textura de um rosé

Junho nos convida ao conforto, e nada é mais acolhedor do que os pratos que definem nossa identidade. A versatilidade da nossa
gastronomia, rica em texturas e intensidades, exige vinhos com personalidade. Ao unir ingredientes como o tucupi e o charque a

mais encorpado, que equilibra a dogura dos tomates sem sobrepor a delicadeza
da receita.

rétulos de terroirs globais, provamos que a autenticidade brasileira ultrapassa fronteiras e ganha camadas de sofisticacdo quando bem
acompanhada.

ARROZ DE CARRETEIRO
+ TEMPRANILLO JOVEM

A rusticidade do charque e o sabor defumado pedem um vinho com fruta pre-
sente e taninos redondos, que trazem maciez ao paladar e abracam o tempero

tipico do Sul.

ESCONDIDINHO DE CARNE SECA
+ SYRAH

A cremosidade da mandioca e a intensidade da carne seca encontram par
perfeito na estrutura de um tinto que apresente notas de especiarias e boa
persisténcia.

PATO NO TUCUPI + RIESLING

O tucupi possui uma acidez pungente que pede um vinho vibrante
e aromdtico. O toque citrico e mineral da Riesling equilibra a intensidade do
caldo com elegincia.

COMO HARMONIZAR

Estabelecendo uma ponte entre tradi¢oes locais e o mundo do vinho, propomos uma jornada onde cada combinagio revela nuances
e nos convida a redescobrir ingredientes genuinamente nossos.

ARROZ COM PEQUI E FRANGO CAIPIRA

TACACA + SAUVIGNON BLANC
+ VINHO LARANIJA

O vinho ¢ capaz de acompanhar a complexidade sensorial do cldssico
O sabor marcante e oleoso do pequi requer um vinho de boa presenca e corpo,

amazonico por sua alta acidez, além das notas herbdceas e citricas.
que acompanhe a persisténcia gustativa desse ingrediente tao singular.
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FEIJOADA + ESPUMANTE BRUT

A acidez vibrante e a efervescéncia do espumante suavizam a gordura das car-

nes, limpando o paladar e trazendo um frescor que equilibra o peso do prato.

BARREADO + BORDEAUX TINTO

Este cozido de carne de longa duragio resulta em uma fibra extremamente
macia e sabor concentrado. Um tinto estruturado e com notas de evolugio
(couro, tabaco e especiarias) harmoniza com a profundidade de sabor ¢ a den-

sidade do preparo.

ESTE PRODUTO E DESTINADO PARA ADULTOS
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EXPERIENCIA
Pég/na 16

O plano EXFCI‘iénCia do més de funho traz rétulos produzidos na rica regido
vinicola chilena do Valle Central para vocé degustar.

EXPERIENCIA+
Pégina 16

J4 o plano Experiéncia + apresenta um Vino Rosso que reflete
a tradicdo da produgao vinicola italiana.

RESERVA*
Pagina 18

Com rétulos criados pelas iconicas vinicolas Marqués del Atrio e Mancura,
o plano Reserva apresenta vinhos que vao encantar vocé.

RESERVA+*
Pagina 19

O plano Reserva + vem com um blend francés de Bordeaux que
vai proporcionar a vocé um momento de degustacio dnico.

RESERVA ESPECIAL*
Pagina 20

No plano Reserva Especial, sua taga terd a presenca de vinhos
tintos criados em emblemdticas regices vinicolas da Espanha.

GRAND RESERVA* ¢
Pagina 22

g Se o seu plano é o Grand Reserva, vocé terd uma experiéncia
( < - encantadora com rétulos feitos por consagradas produtoras espanholas e italiana.
$

ONFRARIA
Pagina 24
é() Conheca o plano Grand Sélection e delicie-se com icones espanhéis
L/ / //tééa feitos nas célebres regi6es vinicolas de Rioja e Ribera del Duero.

*Cliente Confrade a partir do Plano Reserva recebe em primeira mio os lancamentos dos melhores rétulos

SELECOES DO MES
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EXPERIENCIA/EXPERIENCIA+

| sereccion ot
. PARCELAS

L] SELEGCION
PARCELAS

SELECCIONDE
PARCELAS CARMENERE

Experiéncia/Experiéncia +

Tipo: Tinto

Vinicola: Vifia Morandé
Pais: Chile

Regido: Valle Central

Uvas: Carménére

HARMONIZAGAO
Empanadas de carne, rosbife,
quiche de frango com requeijio

SELECCION DE
PARCELAS SAUVIGNON
BLANC

Experiéncia/Experiéncia +

Tipo: Branco
Vinicola: Vifia Morandé
Pais: Chile

Regido: Valle Central

Uvas: Sauvignon Blanc

HARMONIZAGAO

Sashimi de salmao, salada de ricula com
queijo de cabra e nozes, ceviche de peixe
branco

TESOURO VITIVINICOLA

Enaltecendo a qualidade da regido chilena
do Valle Central, Seleccién de Parcelas
Carménére é um verdadeiro tesouro
vitivinicola do Novo Mundo. De cardter
frutado e equilibrado, ele apresenta aromas
de frutas pretas, e notas de especiarias e
chocolate, além de taninos sedosos, com
final agraddvel em boca.

ODE AOS SENTIDOS

Capturando nos minimos detalhes a
esséncia da casta Sauvignon Blanc, esta
versio de Seleccién de Parcelas é uma
ode aos sentidos. Trazendo aromas de
frutas citricas, notas de abacaxi e péssego
branco, e toques florais, ela cativa por
seu paladar intensamente frutado e com
acidez expressiva.

CALDIROLA 1897 VINO
ROSSO

Experiéncia/Experiéncia +

Tipo: Tinto

Vinicola: Casa Vinicola Caldirola
Pais: Itdlia

Regiao: Multirregional

Uvas: Sangiovese e Montepulciano

HARMONIZAGAO
Panqueca de carne, pizza de pepperoni,
queijo Gruyere

44

Aproveite o plano
Experiéncia com rétulos
produzidos na rica regido
vinicola chilena do

Valle Central. No plano
Experiéncia +, vocé degusta
ainda um Vino Rosso que
reflete a tradi¢ao da producio
vinicola italiana.

Rafaela Reis, sommeliere do

Vissimo Group, comenta as

selecdes deste més.

TANINOS SEDOSOS

Com mais de 100 anos de histéria, a
Casa Vinicola Caldirola se consagrou
no cendrio italiano por elaborar vinhos
versateis e contemporineos. E este 1897
Vino Rosso ¢ exemplo disso. De cardter
frutado e fresco, ele apresenta aromas de
frutas vermelhas maduras, e corpo médio,
com taninos sedosos em boca.

17
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RESERVA/RESERVA+

BARON DE LESTAC
TINTO BORDEAUX AOC

VALDERIVERO JOVEN
RIBERA DEL DUERO D.O.

Tipo: Tinto

Vinicola: Hacienda y Vifiedos Marqués
del Atrio

Pais: Espanha

Regiao: Ribera del Duero
Uvas: Tempranillo
HARMONIZAGCAO

Leitao assado, Carrillada, queijo
Manchego

MANCURA MITO GRAN
RESERVA CABERNET
SAUVIGNON

Tipo: Tinto

Vinicola: Mancura

Pais: Chile

Regiao: Valle del Maipo
Uvas: Cabernet Sauvignon
HARMONIZACAO

Bife Ancho grelhado, filé-mignon ao
molho madeira, queijo Gouda

AROMAS INTENSOS

A produgio vinicola na Denominacio
de Origem de Ribera del Duero ¢
conhecida por seu foco na qualidade.
Por isso, seu terroir costuma dar vida a
rétulos complexos e saborosos, como este
Valderivero Joven. Com aromas intensos
de frutas vermelhas frescas, como cassis,
¢ um vinho que traz paladar macio,
equilibrado, frutado e agraddvel.

TINTO SUCULENTO

Com sustentabilidade, tecnologia e
profundo respeito pela cultura vitivinicola
chilena, Mancura entrega este tinto
suculento. Amadurecido por 10 meses
em barris de carvalho, é um Cabernet
Sauvignon que apresenta aromas de frutas
vermelhas e pretas, notas picantes e de
aveld, e taninos firmes, com final longo
em boca.

Tipo: Tinto

Vinicola: Maison Castel

4l Pais: Franca
LEI;S%\JC Regido: Bordeaux

BORDEAUX Uvas: Merlot e Cabernet Sauvignon

LEvE gm FOTS DE CHENT

2021

HARMONIZAGCAO

44

O plano Reserva vai encantar
vocé com rétulos criados
pelas iconicas vinicolas
Marqués del Atrio e
Mancura. J4 o plano Reserva
+ vem com um blend

francés de Bordeaux para
proporcionar um momento
de degustagdo dnico.

Rafaela Reis, sommeliere do

Vissimo Group, comenta as

sele¢oes deste més.

Churrasco de carnes vermelhas, lombo
suino assado, espaguete 4 bolonhesa

DA PRESTIGIADA
BORDEAUX

Produzido na prestigiada regido vinicola
de Bordeaux, Baron de Lestac Tinto é um
vinho que traz personalidade e riqueza de
aromas e sabores. Assinado pela célebre
vinicola Maison Castel, esta versio traz
aromas de frutas vermelhas frescas e
toque de baunilha provenientes de seu
amadurecimento em barricas de carvalho.
Em boca, ele revela bom equilibrio,
taninos integrados ¢ notas de madeira
tostada.

19
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RESERVA ESPECIAL

f///([/ //”
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VALDERIVERO ROBLE
RIBERA DEL DUERO D.O.

Reserva Especial

Tipo: Tinto

Vinicola: Hacienda y Vifedos
Marqués del Atrio

Pais: Espanha

Regiao: Ribera del Duero
Uvas: Tempranillo
HARMONIZAGCAO

Maminha assada, costelinha de porco com
batatas, queijo Parmesio

CVNE VINA REAL
CRIANZA RIOJA DOCA

Reserva Especial

Tipo: Tinto

Vinicola: Compaiifa Vinicola
del Norte de Espana

Pais: Espanha
Regiao: Rioja

Uvas: Tempranillo, Garnacha, Mazuelo
e Graciano

HARMONIZAGAO
Entrecote grelhado, cordeiro assado,
ossobuco com risoto de agafrio

FRUTADO E ELEGANTE

Banhada pelo rio Duero, ou Douro em
Portugal, a Denominagio de Origem de
Ribera del Duero ¢é famosa por ser palco
para a criagio de vinhos complexos e
robustos. Nesta regido, a uva Tempranillo
¢ responsével por protagonizar a produgio
vinicola. Foi a partir desta casta que nasceu
o Valderivero Roble, um tinto frutado e
elegante.

HARMONICO E MACIO

Vifa Real Crianza passou 14 meses
em barricas de carvalho para alcancar
equilibrio aromdtico e maior tipicidade.
Esse processo resultou em um vinho
harménico, com notas de frutas pretas
frescas, toques balsimicos e de especiarias
doces, além de estrutura macia e taninos
polidos em boca — combinagio que
conquistou a critica especializada.

Melior

44

MELIOR DE
MATARROMERA
TEMPRANILLO 9 MESES
EN BARRICA RIBERA DEL
DUERO D.O.

Reserva Especial

Tipo: Tinto

Vinicola: Bodega Matarromera
Pais: Espanha

Regiao: Ribera del Duero
Uvas: Tempranillo
HARMONIZACAO

Tagliatelle a0 molho bolonhesa, bife
Ancho grelhado, tdbua ibérica

O plano Reserva Especial de

junho apresenta vinhos tintos

criados em emblemdticas

regi6es vinicolas da Espanha.

Rafaela Reis, sommeliere do

Vissimo Group, comenta as

selecdes deste més.

PALADAR SOFISTICADO

Criado 100% com uvas Tempranillo, esta
versio da linha Melior de Matarromera
¢ a opcio ideal para quem valoriza a
elegincia e personalidade dos tintos
espanhéis. Como destacado no rétulo, o
vinho amadurece por 9 meses em barricas
de carvalho, apresentando aromas de
frutas do bosque, notas tostadas e de
alcaguz, e paladar estruturado, volumoso
e sofisticado, com taninos macios e final
persistente.
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GRAND RESERVA

MATARROMERA
CRIANZA RIBERA DEL
DUERO D.O.

Tipo: Tinto

Vinicola: Bodega Matarromera
Pais: Espanha

Regido: Ribera del Duero

Uvas: Tempranillo

HARMONIZAGAO
Costeletas de cordeiro na brasa com ervas
finas, tagliatelle ao ragu de pato, guisado

de grio-de-bico

MASSERIA LI VELI LE
CERRATE PRIMITIVO DI
MANDURIA DOC

Tipo: Tinto

Vinicola: Masseria Li Veli
Pais: Itilia
Regido: Puglia

Uvas: Primitivo

HARMONIZAGAO
Cordeiro assado, risoto de linguica, carré
de cordeiro com alecrim

MAESTRIA NATACA

Idealizado a partir da uva Tempranillo,
Matarromera Crianza reflete a maestria da
regido de Ribera del Duero na produgio de
rétulos elegantes e auténticos. Aclamado
pela critica especializada, ele se destaca
pelo equilibrio entre a maturagio da fruta
e o seu amadurecimento por 12 meses
em barricas de carvalho. O resultado
¢ um tinto complexo, com aromas de
frutas pretas maduras, e notas sutis de
especiarias, como alecrim e cravo. No
paladar, mostra-se estruturado e saboroso,
com taninos polidos, acidez equilibrada, e
final persistente e especiado.

TRADICAO DA PUGLIA

Originado a partir de uma criteriosa
selecio de uvas colhidas em vinhas com
30 anos de idade, este vinho expressa a
tradicdo e a forte identidade vitivinicola
da Puglia. Conservando a concentragio
tipica da Primitivo, exibe um perfil fresco
e puro, com aromas intensos de frutas
pretas e silvestres, notas de especiarias
doces, café torrado e nuances de ervas
secas. No paladar, apresenta cardter macio,
excelente estrutura, e taninos elegantes e
bem integrados.

RESERVA

s
Hry
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CVNE IMPERIAL
RESERVA RIOJA DOCA
2020

Tipo: Tinto

Vinicola: Compafifa Vinicola

del Norte de Espana
Pais: Espanha
Regiao: Rioja

Uvas: Tempranillo, Graciano, Mazuelo
e Garnacha

HARMONIZAGAO
Carne de panela, polenta cremosa com
ragu de carne, queijo Manchego

O plano Grand Reserva traz
uma experiéncia encantadora

com rétulos feitos por consa-

gradas produtoras espanholas

e italiana.

Rafaela Reis, sommeliere do

Vissimo Group, comenta as

selecoes deste més.

GRANDE
PERSONALIDADE

Proveniente de vinhas cuidadosamente

selecionadas, este Reserva reflete fielmente
as caracteristicas distintas do terroir
de Rioja, na Espanha. Produzido em
vinhedos préprios com mais de 40 anos de
idade, que conseguem proporcionar uvas
de alta qualidade e excelente concentragio,
ele apresenta, no nariz, notas de frutas
silvestres maduras. J4 em boca, revela
grande personalidade por meio de seus
taninos sedosos e toques balsimicos.
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GRAND SELECTION

MATARROMERA
PRESTIGIO RIBERA DEL
DUERO D.O. 2021

Tipo: Tinto

Vinicola: Bodega Matarromera
Pais: Espanha

Regiao: Ribera del Duero
Uvas: Tempranillo
HARMONIZAGCAO

Assado de cordeiro com alecrim e alho,

bife de Chorizo grelhado com molho de

pimenta negra, queijo Manchego curado

FRESCOR E
PERSISTENCIA

Idealizado a partir de icdnicas
vinhas da regido de Ribera del
Duero, Prestigio nasceu com o
objetivo de criar um vinho tnico,
especial e distinto. Elaborado
nas encostas do rio Douro, local
privilegiado porseussolos calcdrios
e uma altitude considerdvel, os
vinhos produzidos nessa zona sio
famosos por sua complexidade e
elegincia incompardveis. Nesta
versio, temos um rétulo que
exala notas de especiarias, como
cravo-da-india e tomilho, e revela
intensidade, frescor e persisténcia
em boca.

GRAN RESERVA
Satemts 2077

5 it g

Enbatcifada on o proy
VINEDOS DEL CONTINO, 5. 7
LASERNA-LAGUARDIA, ESPAN

CVNE CONTINO GRAN
RESERVA RIOJA DOCA
2018

Tipo: Tinto

Vinicola: Compafifa Vinicola del
Norte de Espana

Pais: Espanha

Regiao: Rioja

Uvas: Tempranillo, Graciano, Mazuelo
e Garnacha

HARMONIZAGCAO
Bife de Wagyu grelhado, espaguete
de ragu, paella valenciana

OBRA-PRIMA

A versio Gran Reserva da linha
Contino ¢ uma verdadeira
obra-prima que personifica a
exceléncia dos vinhos espanhdis
da regido vinicola de Rioja. Um
blend em que predomina a casta
Tempranillo e ¢é enriquecido
por nuances das uvas Graciano,
Mazuelo e Garnacha, esse
rétulo  se destaca pelos seus
impressionantes 24 meses de
envelhecimento em  barricas
de carvalho francés. De cardter
harmonioso e sofisticado, ele
apresenta aromas de frutas pretas
maduras, com toques florais e
balsimicos, e paladar equilibrado,
com taninos agraddveis, e final
longo e persistente.
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O plano Grand Sélection vem com icones espanhdis feitos nas célebres

regi6es vinicolas de Rioja e Ribera del Duero.

Rafaela Reis, sommeliére do Vissimo Group,
comenta as sele¢oes deste més.
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