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Informacao e
DONS go\es

Bem-vindo e bem-vinda & edicdo de novembro

de 2025 da Grand Cru Magazine! E com grande
prazer que recebemos vocé para mais uma

jornada enoldgica. Aqui vocé encontra contetdos
exclusivos, incluindo entrevistas com especialistas,
curiosidades sobre o mundo da nossa bebida
favorita e todos os detalhes sobre a sua

Confraria Grand Cru. Tudo cuidadosamente
escolhido para proporcionar uma experiéncia tinica,
com rétulos que combinam tradicdo e inovagao.
Venha celebrar o prazer do vinho conosco. Saude!

Antony Martins
CEO do Vissimo Group

BAIXE NOSSO APP

Aproveite para baixar o aplicativo da

Grand Cru no seu celular via App

Store (Apple) ou Play Store (Google).
- Acesse pelo QR Code abaixo!
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ENTREVISTA

R(')'_:tulos elaborados sob a batuta da enologa
chilenaFabiola Calder6n expressam a
personalidade da Vina Siegel
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GRANDE ENCICLOPEDIA DESCUBRA CONFRARIA GRAND CRU

Albaririo, a variedade branca aromatica famosa por Experiéncias de acordo com o seu perfil

produzir vinhos frescos e minerais
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VINICULTURA —

ENTRE

“O que mais gosto

meu trabalho é

e cada s

aéu
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Colchagua no DN

Com mais de 700 hectares cultivados no Chile, a Vinia
Siegel expressa sua personalidade por meio de rotulos
elaborados sob a batuta da endloga Fabiola Calderén

por Ligia Nogueira

Vifia Siegel produz vinhos ha mais de 30 anos
no Vale de Colchagua, onde Alberto Siegel
Dauelsberg cultivou os primeiros vinhedos
da familia. Atualmente a vinicola tem mais de

700 hectares de vinhedos distribuidos em sete
terrenos, localizados estrategicamente aos pés
da Cordilheira dos Andes em Los Lingues, até as zonas costeiras
mais altas, como Peralillo, e muito préximos ao Oceano Pacifico
no Vale de Leyda.

A frente desse trabalho estd a encloga Fabiola Calderon. Em
entrevista exclusiva para a Grand Cru Magazine, ela conta ter en-
trado no mundo do vinho quase por acaso: formada em fruticul-
tura e enologia pela Pontificia Universidade Catdlica do Chile, sua
motivacdo inicial foi o desejo de viajar. Trabalhou em vindimas
nos Estados Unidos, na Australia e na Franca, além de experién-
cias no Chile, até chegar a Siegel em 2008 como assistente. Seis
anos depois, assumiu a geréncia de operacdes enoldgicas, cargo
que ocupa até hoje.

Sua filosofia consiste em respeitar a origem das uvas e colher
no momento certo. Nos tintos, prefere minima intervencéo e
aposta na maceracdo pos-fermentativa quando as condicdes per-

mitem. Quanto aos brancos, aplica mais tecnologia, por conside-
ra-los mais delicados e desafiadores.

Entre os vinhos que marcaram sua trajetdria esta o Unique
Selection, blend criado em 2008 e mantido até hoje com a mes-
ma composicdo - 45% Cabernet Sauvignon, 35% Carmenére e
20% Syrah - como homenagem as origens da vinicola. Outro
destaque ¢ o Gran Reserva Cabernet Sauvignon, reconhecido
por seu equilibrio.

A sustentabilidade também é um dos pilares do trabalho de Fa-
biola e da Siegel. A vinicola reutiliza residuos para compostagem,
trata aguas residuais para irrigacio, aproveita a energia de forma
eficiente e é certificada como sustentavel. Além disso, investe
constantemente em inovacéo: técnicas como microvinificacio,
centrifugacdo precoce e filtragem tangencial permitiram elevar a
qualidade dos vinhos e criar novos rétulos.

Em um setor ainda marcado pela predominédncia masculina,
Fabiola construiu sua carreira passando por todas as fun¢des - de
operdria a gerente de operacdes. Para ela, essa trajetoria possi-
bilita uma visao ampla das necessidades da vinicola e reforca a
contribuicdo das mulheres no vinho: trazer sensibilidade, visao
global e solucdes criativas para os desafios de cada safra.



VINICULTURA — ENTREVISTA

G.C. ATUALMENTE A VINA SIEGEL

F.C.

TEM MAIS DE 700 HECTARES
PLANTADOS EM VINHEDOS
DISTRIBUIDOS EM SETE
TERRENOS NO CHILE. VOCE
PODERIA NOS CONTAR UM
POUCO SOBRE AS DIFEREN-
GAS ENTRE ELES E COMO
ELAS INFLUENCIAM NOS
VINHOS PRODUZIDOS?

As origens dos primeiros vinhedos
foram na comuna de Palmilla,
onde foram plantadas as primeiras
parreiras e onde também se encontra
hoje a vinicola construida em 1980.
Nessa regiao, temos varios campos
caracterizados por solos pesados de
origem argilosa, de onde nasceram
os primeiros vinhos destinados

ao mercado nacional. Depois, em
1998, foram plantados vinhedos

mais proximos da costa, na zona de

Peralillo, uma area mais fresca, com
solos aluviais, leves e bem drenados,
que dao vinhos bastante frutados,
mas com pouca estrutura. Porém, em
mistura com 0s primeiros, consegui-
mos elaborar vinhos mais elegantes
no nariz e bem frutados.

Na mesma época, também foram
plantados vinhedos proximos a
Cordilheira dos Andes, na comuna
de San Fernando, perto de onde mo-
ravam os proprietarios da vinicola,
na mesma linha dos outros setores.
Em 2007, teve inicio o projeto em
Los Lingues, a 20 km ao norte de
San Fernando. As primeiras planta-
coes foram em uma érea plana, onde
hoje nascem os vinhos da linha
Handpicked. Em 2009, nesse mesmo
campo, plantamos aos pés da cordi-

lheira, em uma drea que chamamos

de Cerro Reserva, variedades que

G.C.

F.C.

G.C.

F.C.

hoje dao origem aos vinhos Gran
Reserva, Unique e Ketran.

Em 2013, plantamos o Cerro
Reserva. Trabalhamos com Pedro
Parra para definir as variedades,
em um morro plantado em
360°, com inclinacdes de até 45
graus, onde hoje temos Cinsault,
Carignan e o corte mediterraneo.
Também cultivamos Sauvignon
Blanc, Chardonnay, Mourvédre, Petit
Verdot, Malbec, Carmenére, Syrah e
Cabernet Sauvignon. Esse setor tem
diferentes tipos de solos, de origem
vulcanica e com diversas estrutu-
ras, o que nos permite obter vinhos

mais elegantes e equilibrados.

COMO FOI O CAMINHO QUE
ALEVOU A SE TORNAR ENO-
LOGA DA VINA SIEGEL?

Entrei na enologia porque queria
viajar. Estudei na Pontificia Univer-
sidade Catdlica do Chile, onde me
especializei em fruticultura e enolo-
gia. Fui para os Estados Unidos, Aus-
tralia e Franca, sempre alternando
vindimas no Chile como assistente.
Em 2006, como endloga de uma
vinicola de investimentos hispa-
no-chilenos, realizei o trabalho de
percorrer os campos, degustar bagas,
decidir a colheita por setores e vini-
ficar separadamente. Fui chamada
pela Siegel em 2008 como assistente
de enologia, depois assumi como
enologa e, no fim de 2014, passei

a gerente de operacdes enologicas,
cargo que ocupo até hoje.

DE QUE MANEIRA O AM-
BIENTE INFLUENCIOU A SUA
ESCOLHA PELA ENOLOGIA?
Sou de Santiago, mas acho que
houve influéncias familiares para que
eu seguisse na agricultura. Quando
crianca, passava as férias no campo
da minha avé, em San Clemente, na
cordilheira, em contato direto com a

natureza. Na época da universidade,

G.C.

F.C.

>~ Clique aquie
conheca mais
sobre a Viia Siegel

ajudava meu pai na compra e venda
de frutas, visitando produtores e
exportadoras para abastecer a agroin-
dustria. Esse ambiente me levou a
buscar um trabalho na drea agricola,
e depois migrei para a enologia.

QUAL E A SUA FILOSOFIA
COMO ENOLOGA? HA ALGUM
PRINCiIPIO QUE GUIA TODAS
AS SUAS DECISOES NO PRO-
CESSO DE VINIFICAGAO?
Respeitar a origem das uvas e fazer as
coisas no momento certo. A base esta
em definir corretamente a data de
colheita e valorizar o trabalho agrico-
la nos vinhedos. Nos tintos, usamos
poucos insumos enoldgicos: um
pouco de leveduras, nutrientes para
garantir fermentacao correta, e apos-
tamos na maceragdo pos-fermenta-
tiva quando a maturagdo da uva e

as condicdes do ano permitem. Nos
brancos, aplicamos mais tecnologia,
porque para mim sao mais delicados
e dependem muito mais do nariz do

G.C.

F.C.

que da boca. Gosto de elaborar mais
brancos do que tintos justamente por
serem mais desafiadores.

A LINHA UNIQUE SELECTION,
DISPONIVEL NO BRASIL PELA
GRAND CRU, E UM BLEND MUI-
TO ELOGIADO. COMO NASCE
UM CORTE COMO ESSE?
Quando cheguei a vinicola, em 2008,
ja existiam trés vinhos nesse nivel,
elaborados com uvas compradas de
diferentes produtores de Colchagua.
Essas uvas eram da safra de 2006 e
jé estavam em barrica. So precisei
fazer o corte. Esse primeiro corte
definiu a linha até hoje, e ndo quis
mudar, porque foi o primeiro que

fiz na vinicola. Na época, ainda ndo
tinhamos vinhas em Los Lingues em
producdo, mas hoje o vinho é feito
100% com uvas proprias. Mantemos
a tradicao do coupage como homena-
gem as origens, sempre com a mesma
proporcao: 45% Cabernet Sauvignon,
35% Carmenére e 20% Syrah.

G.C. QUAISTECNOLOGIAS OU

F.C.

TECNICAS RECENTES TEM
TRANSFORMADO A
MANEIRA COMO VOCES
FAZEM VINHO HOJE?

Desde 2011, usamos propaga-
dores de leveduras; desde 2010,
centrifugacao dos tintos; desde
2008, flotacao nos brancos. Isso
nos ajudou a retirar as borras sujas
desde o inicio. Apenas nos trés vi-
nhos mais iconicos ndo aplicamos
isso, deixando o processo mais
natural. Desde 2016, todos os cortes
de prensa passam por filtragem
tangencial, o que trouxe grande
beneficio para os vinhos finais. Em
2017, investimos em uma vinicola
de microvinificacdo, para trabalhar
desde a linha Single Vineyard para
cima, com lotes de 4.000 kg. No
inicio, faziamos o esmagamento
manual, hoje é mecanizado. Tam-
bém temos sistemas automaticos de
remontagem, permitindo controlar
melhor o tempo e a frequéncia.

GRAND CRU MAGAZINE 7
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Conhecga a histéria da uva branca famosa por
originar vinhos aromdticos e com boa acidez

ESTE PRODUTO E DESTINADO PARA ADULTOS

b |
=

UM NOVO
FASCICULO PARA
VOCE COLECIONAR




ORIGEM

A Albarisio é uma uva branca de origem ibérica, cultivada prin-
cipalmente na regido da Galicia, na Espanha — mais precisa-
mente em Rias Baixas, considerada seu berco histérico —, e no

Minho, em Portugal, onde ¢ conhecida como Alvarinbo.

HISTORIA

As primeiras mengoes sobre a casta datam de 1843, mas espe-
cialistas acreditam que a variedade seja mais antiga. Por mui-
to tempo, acreditou-se que tivesse sido trazida por monges de

origem francesa durante o Caminho de Santiago. No entanto,

Q A pronuncia de Albariiio é:
))) “al-ba-ri-nho”

estudos genéticos modernos indicam que a Albarisio é autdctone
da Peninsula Ibérica. Com o tempo, tornou-se a variedade mais
emblemdtica da Galicia e ganhou também grande expressio em

Portugal, especialmente na regido dos Vinhos Verdes.

PRINCIPAIS PRODUTORES

ESPANHA

O pais ¢ o maior produtor mundial da uva branca, com desta-
que para Rias Baixas, onde a Albarifio ¢ praticamente sin6nimo
de identidade local, nas cinco sub-zonas: Val do Salnés, O Rosal,
Condado do Tea, Soutomaior e Ribeira do Ulla. Os vinhos ela-

borados aqui sio conhecidos pela leveza, frescor e mineralidade.

PORTUGAL

Na sub-regido de Mongio e Melgaco, dentro da Denominagio
Vinhos Verdes (Minho), a Alvarinho é a estrela, produzindo vi-
nhos de grande reputagio. Sio caracterizados por excelente aci-

dez e frescor.

RIBEIRA DO UILA
VAL DO SAINES

SOUTOMAIOR

O ROSAL
CONDADO DO TEA

OUTROS PAISES

Ao longo das tltimas décadas, a uva foi levada para regiées do
Novo Mundo, apresentando cultivos de qualidade na Califérnia
(EUA), bem como no Uruguai, Chile, Argentina, Austrdlia e até
em algumas 4reas do Brasil (Serra Gaticha e Campanha Gau-

cha), onde ainda é um nicho em expansao.

MONGAO E MELGACO

Portugal

ESTILOS

NO NARIZ

Pode apresentar aromas intensos de frutas tropicais (man-
ga, maracujd), péssego e notas florais. Também traz aromas
citricos (liméo, grapefruir), maca verde, pera, notas florais
delicadas e, em alguns zerroirs, um cardter salino, que re-

mete a maresia.

o) C

NO PALADAR

Geralmente ¢é fresco, vibrante e com alta acidez, corpo médio
e textura envolvente. Alguns exemplares podem apresentar
leve untuosidade ou estrutura mais robusta, quando h4 es-
tdgio em barricas. Final prolongado, citrico e muitas vezes

mineral, transmitindo sensacio de frescor maritimo.

CORPO

Médio

ACIDEZ
Alta

ALCOOL

De 12% a 13,5%

TEMPERATURA DE SERVICO

Entre 8 °Ce 10 °C

B

8°CE 10°C




Don Nicanor é a expressdo primorosa
da nossa histdria, na qual o movimento
constante é o protagonista.
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armonizacao o o
Os vinhos elaborados com a Albarisio sio versiteis e gastrondmicos, especialmente indicados para acompanhar pratos leves e : i
de influéncia maritima, como peixes e frutos do mar (ostras, mariscos, camardes, vieiras), pratos da culindria mediterrinea e e i R & = B S
japonesa, carnes brancas (frango e aves grelhadas com ervas) e queijos de cabra. Para os vegetarianos, saladas citricas, legumes J 3
. _ . . . . i
grelhados e risoto de aspargos ou cogumelos. Versoes mais encorpadas e intensas harmonizam com pratos mais estruturados, i

como bacalhau, polvo e até carnes brancas mais ricas.

Quem aprecia a acidez vibrante da
Albarifio pode ampliar os horizontes
degustando rétulos elaborados com

as uvas Verdejo, Godello ¢ Sauvignon

Blanc. Elas sio conhecidas por dar

NIETO SENETINER

DESDE 1888

origem a vinhos brancos frescos e
aromdticos, geralmente com notas

citricas, herbdceas ou minerais.

|ESTE PRODUTO E DESTINADO PARA ADULTOS



CLUBES DE ASSINATURA
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ONFRARIA

EXPERIENCIA

(%M 6)/‘/0

pdgina 16

A escolha certa para quem esta
descobrindo o mundo do vinho,
com rétulos que harmonizam
com o dia a dia

EXPERIENCIA +
|

Rétulos elaborados nos
ricos solos argentinos
de Mendoza para vocé
apreciar

pdgina 17

Selecao feita sob medida para
quem quer conhecer mais sobre
vinho e ampliar seu repertorio
com mais rotulos

RESERVA*

Um Sauvignon Blanc
criado pela Mancura
nos ricos solos chilenos
do Vale Central

pdgina 18

Rétulos perfeitos
para o dia a dia, para

Exemplares criados
pela Quinta do Vallado

quem aprecia vinhos capazes de encantar a
de qualidade paladares exigentes
RESERVA +*
\
pdgina 19
O Reserva com um toque a Um rosé produzido com
mais de custo-beneficio: + maestria na celebrada
um rétulo de uma de nossas regido francesa de
vinicolas parceiras Languedoc-Roussillon
RESERVA ESPECIAL*
\
pdgina 20

Conlfraria ideal para quem
busca experiéncias que
desafiem o paladar e o
conhecimento sobre vinhos

GRAND RESERVA*
|

Faca uma viagem
gustativa com dois tintos
e um branco da regido
espanhola de Rioja

padgina 22

A experiéncia definitiva em
Conlfraria. Rotulos para guarda,
ocasioes especiais e que merecem
um lugar nas suas lembrancas

GRAND SELECTION*
|

Conheca as respeitadas
vinicolas da Espanha

e de Portugal por meio
de trés rétulos tintos

pdgina 24

Uma grande selecao

de rotulos que vao
conquistar até os
paladares mais exigentes

Uma degustacao vertical
de vinhos idealizados
pela marca francesa
Chateau Barde-Haut

14
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*Cliente Confrade a partir do Plano Reserva recebe em primeira mdo os lancamentos dos melhores rétulos
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CLUBES DE ASSINATURA

As cores abaixo correspondem aos vinhos de cada selecao do més. Confira a sua!

ONFRARIA I —

> 5
f—//‘”//{/ ()/'// Experiéncia Experiéncia + Reserva Reserva + Reserva Especial Grand Reserva Grand Sélection

Experiéncia/Experiéncia+

Rafaela Reis, sommeliére do Vissimo Group, comenta as selecdes deste més

CHICOMALO
MALBEC

UVA: Malbec A UVAS : Malbec, Syrah e Tempranillo UVA: Sauvignon Blanc
) Experiéncia + apresenta ) )
VINICOLA: Finca el Nevado um Sauvignon Blanc VINICOLA: Finca el Nevado VINICOLA: Mancura
REGIAO: Mendoza criado pela Mancura no REGIAO: Mendoza REGIAO: Vale Central
PAIS: Argentina Vale Central chileno PAIS: Argentina PAIS: Chile
TIPO: Tinto TIPO: Tinto TIPO: Branco PO
AMADURECIMENTO: AMADURECIMENTO: HARMONIZAGAO: MANCURA
6 meses em barricas de carvalho francés 6 meses em barricas de Peixes brancos, “ﬁ ETNI/

HARMONIZACAO:
Parmegiana de filé-mignon,
empanadas e nhoque a bolonhesa

Simbolo da

Argentina

“Produzido entre os ricos vinhedos de

Mendoza, esta versao de Chico Malo revela
a personalidade auténtica da Malbec, uva
que se tornou simbolo da Argentina. Facil de
beber, revela aromas complexos de ameixa
madura e frutas pretas, com toques tostados,
além de corpo agradavel e untuoso, taninos
macios e final persistente em boca.”

16 GRAND CRU MAGAZINE

“O plano Experiéncia de
novembro traz rétulos
produzidos nos ricos solos
de Mendoza. Jd o plano

Facil de beber

“No coracdo de Mendoza, entre as montanhas e

o sol vibrante dos Andes, nasce Chico Malo Gran
Corte, um vinho que expressa a ousadia da vinicola
Finca El Nevado. Produzido a partir de um blend
das uvas Malbec, Syrah e Tempranillo, mostra-se
intenso, untuoso e facil de beber. Ap6s amadurecer
por 6 meses em barricas de carvalho francés,
entrega aromas de frutas vermelhas maduras e
notas de cacau e baunilha.”

IMAGENS MERAMENTE ILUSTRATIVAS. AS SAFRAS RECEBIDAS PODEM VARIAR

CHICOMALO
GRAN CORTE

MANCURA ETNIA
SAUVIGNON BLANC

carvalho francés

HARMONIZACAO:

Bife de chorizo com

\ batatas rusticas, fettuccine
A\ ) ao molho vermelho e
oo = e queijo Provolone SAUVIGNON BLANE

brocolis grelhado e
queijo de Cabra fresco

EEmTip

STAINABLE W

Carater frutado

“As uvas da linha Etnia, provenientes do Vale
Central chileno, foram cuidadosamente escolhidas

por apresentarem carater fresco e frutado. O

resultado sao vinhos jovens e expressivos como
este Sauvignon Blanc, com goles refrescantes e
harmoénicos, e delicadas notas de abacaxi, péssego
branco e flores no nariz.”

GRAND CRU MAGAZINE 17



CLUBES DE ASSINATURA

As cores abaixo correspondem aos vinhos de cada selecdo do més. Confira a sua!

ONFRARIA I —

Reserva/Reserva+ <—//)‘”/76/ ()J/'/// Experiéncia Experiéncia + Reserva Reserva + Reserva Especial Grand Reserva Grand Sélection

Rafaela Reis, sommeliére do Vissimo Group, comenta as selecdes deste més

QUADRIFOLIATINTO
BY VALLADO DOURO
DOC

QUADRIFOLIA BRANCO BY
VALLADO DOURO DOC

FAMILLE LAFAGE
COTE ROSE COTES
CATALANES IGP

“Com rétulos criados pela
famosa Quinta do Vallado, o
plano Reserva deste més oferece
vinhos capazes de encantar até

UVAS : Moscatel, Rabigato,

T

Codega e Makvasia Fina — os paladares mais exigentes. |d o

— , A
\ Reserva + traz um rosé francés

UVAS: Touriga Franca,

Tinta Roriz e outras

UVAS: Grenache e Cabernet Sauvignon
VINICOLA: Quinta do Vallado | . ‘ VINICOLA: Domaine Lafage
que vdai proporcionar d voce umd

experiéncia de degustacdo vinica”

REGIAO: Douro VINICOLA: Quinta do Vallado

REGIAO: Languedoc-Roussillon

PAIS: Portugal REGIAO: Douro

PAIS: Franca

TIPO: Branco PAIS: Portugal

TIPO: Rose
IS-|,|AI3NLON I|ZA\QAOd: TIPO: Tinto HARMONIZACAO:
alada de polvo a moda HARMONlZACAO: Carpaccio de salmdo, tartar de

portuguesa, arroz de mariscos

\ - atum e caviar de berinjela
e ceviche de peixe branco

Alheira, arroz de pato e
lombo de porco assado

WADRIFOLIA

v ek
Winaod
DOURD
AT AT s I
I. i ."3\ 5 [l
COTE ROSE

Fresco e delicado

“Quadrifolia Branco foi produzido pela

Quinta do Vallado, uma das vinicolas mais
antigas e prestigiadas de Portugal. Elaborado
com uvas cultivadas na regiao do Douro, ¢ um
vinho com aromas de frutas brancas e citricas
e toque de flor de laranjeira, além de paladar

fresco e delicado, com acidez agradavel”

18 GRAND CRU MAGAZINE

laninos macios

“Quadrifolia foi elaborado pela tradicional
Quinta do Vallado a partir de um tipico blend
portugués. Produzido com uvas Touriga Franca,
Tinta Roriz e outras, ¢ um vinho jovem e de
corpo médio, que revela aromas de frutas
vermelhas, como amoras, cerejas, framboesas e

groselhas, e taninos macios em boca.”

IMAGENS MERAMENTE ILUSTRATIVAS. AS SAFRAS RECEBIDAS PODEM VARIAR

- Paladar vibrante

“Nascido nas ensolaradas vinhas francesas de
Cotes Catalanes, Domaine Lafage Coté Rosé é
uma celebracio da tradicdo vinicola refinada.
Seus aromas florais e frutados transportam quem
0 aprecia para campos de verdo, completando a
experiéncia por meio de um paladar harménico e
vibrante, que revela final longo e refrescante.”

GRAND CRU MAGAZINE 19



CLUBES DE ASSINATURA

Reserva Especial

ONFRARIA

c,/; \2/47 {1/ ()7 W

As cores abaixo correspondem aos vinhos de cada selecao do més. Confira a sua!

Experiéncia Experiéncia + Reserva Reserva +

Reserva Especial Grand Reserva Grand Sélection

Rafaela Reis, sommeliére do Vissimo Group, comenta as selecdes deste més

BODEGAS RASILLO
CRIANZA RIOJA
DOCa

UVAS: Tempranillo e Garnacha

VINICOLA: Hacienda y
Vifedos Marqués del Atrio

REGIAO: Rioja

PAIS: Espanha

TIPO: Tinto
AMADURECIMENTO:

12 meses em barricas de
carvalho americano

HARMONIZACAO:
Massa com ragu de costela,
Ratatouille provengal e queijo Brie

RASILILO

CTRIANZA

Toques picantes

“Elaborado com maestria pela renomada
Hacienda y Viniedos Marqués del Atrio,
este exemplar é um tinto de qualidade
produzido na regiao de Rioja. Amadurecido
por 12 meses em barricas de carvalho,
revela notas de frutas pretas, alcacuz e

toques picantes, além de paladar macio e

estruturado, com final longo e persistente.”
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“Se o seu plano é o Reserva
Especial, vocé terd uma
experiéncia encantadora por
meio de rétulos produzidos
na consagrada regido
espanhola de Rioja”

Intenso e elegante

“Rioja, uma das mais importantes regides

vinicolas da Espanha, foi cuidadosamente
escolhida para a criacdo desta versao Reserva da
linha Bodegas Rasillo. Intensa e elegante, encanta
com seus aromas de frutas vermelhas e sutis
notas de carvalho, além de grande complexidade,
persisténcia e equilibrio em boca.”

IMAGENS MERAMENTE ILUSTRATIVAS. AS SAFRAS RECEBIDAS PODEM VARIAR

BODEGAS RASILLO
RESERVA RIOJA
DOCa

VINA REAL
BLANCO BARREL

FERMENTED RIOJA
DOCa

UVAS: Tempranillo e Garnacha

VINICOLA: Hacienda y
Vinedos Marqués del Atrio

REGIAO: Rioja
PAIS: Espanha

TIPO: Tinto \

R o)
MADURECIMENTO: BODEGAS

24 meses em barricas de RASII.LO

carvalho americano RESEGVA

HARMONIZACAO:
Paella Valenciana, tapas de
presunto Ibérico e carré
de cordeiro ao alecrim

UVA: Viura

VINICOLA: Compafiia
Vinicola del Norte de Espana

REGIAO: Rioja

PAIS: Espanha

TIPO: Branco
AMADURECIMENTO:

5 meses em barricas de
carvalho hingaro

HARMONIZAGAO: 7 =

Paella de frutos do mar, / ~ ié/} 4
peixes assados e aves assadas /}/(& - // 4

i ey

; NS |
@&
SMBRs = ;
SLEFERMENTEL
RIOIA

: :“‘iifu I“NICDLA DEL NORTE pE 5

Perfume de frutas

“Criado 100% a partir da uva Viura, este rotulo
mostra o potencial dos exemplares brancos de
Rioja. Com perfume de frutas como maga, banana

e pera, ¢ um vinho de acidez refrescante que

harmoniza com o tipico presunto espanhol, e
também com pratos a base de frutos do mar.”
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CLUBES DE ASSINATURA

ONFRARIA
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Grand Reserva

As cores abaixo correspondem aos vinhos de cada selecao do més. Confira a sua!

Experiéncia Experiéncia + Reserva

Reserva +

Reserva Especial Grand Reserva Grand Sélection

Rafaela Reis, sommeliére do Vissimo Group, comenta as selecdes deste més

VALLADO QUINTA
DO ORGAL DOURO
SUPERIOR DOC

“Exemplares criados por
emblemdticas vinicolas
da Espanha e de Portugal
marcam presenca em

sua taca no plano Grand
Reserva de novembro”

UVAS: Touriga Franca, Touriga

Nacional e Souséo
VINICOLA: Quinta do Vallado
REGIAO: Douro

PAIS: Portugal

IR 3
TIPO: Tinto ;
AMADURECIMENTO: . |
16 meses em barricas de
carvalho francés
e P

HARMONIZAGCAO:
Maminha grelhada, lombo de

porco assado e entrecosto com
batatas e castanhas

Poténcia
na taga

“Construida em 1716, a Quinta do

Blend de respeito

“Elaborado a partir de vinhas Velhas com idades
entre 60 e 100 anos, Vallado Reserva Field Blend

Vallado ¢ uma das mais antigas e famosas retine mais de 35 castas, com destaque para

propriedades do Vale do Douro. Situada Tinta Roriz, Tinta Amarela, Touriga Franca e Tinta
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as margens do Rio Corgo, um afluente do
Rio Douro, a vinicola ¢ reconhecida por
criar vinhos de qualidade, como o Quinta
do Orgal. Localizado no Douro Superior
e produzido de forma organica, este tinto

entrega intensidade e poténcia.”
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Barroca. Amadurecido por 18 meses em barricas
de carvalho francés, este rétulo impressiona os
paladares mais exigentes. Complexo e elegante,
ele traz notas balsamicas da madeira, figo, amora
e tabaco no nariz, além de taninos maduros e
redondos, com final longo e persistente em boca.”

IMAGENS MERAMENTE ILUSTRATIVAS. AS SAFRAS RECEBIDAS PODEM VARIAR

VALLADO RESERVA
FIELD BLEND DOURO
DOC

UVAS: Tinta Roriz, Tinta Amarela,

Touriga Franca, Tinta Barroca e outras
VINICOLA: Quinta do Vallado
REGIAO: Douro

PAIS: Portugal

TIPO: Tinto
AMADURECIMENTO:

18 meses em barricas de
carvalho frances

HARMONIZACAO:
File-mignon assado, risoto
de funghi porcini e queijo
Grana Padano

{Blall
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VALLADO

RO

VINA REAL RESERVA
RIOJA DOCa

UVAS: Tempranillo, Garnacha,

Mazuelo e Graciano

VINICOLA: Compania
Vinicola del Norte de Espana

REGIAO: Rioja
PAIS: Espanha
TIPO: Tinto

AMADURECIMENTO:

18 meses em barricas de carvalho

HARMONIZACAO:
Bife Ancho grelhado, arroz de

costela e queijos maduros

——r R

//fﬁ(ﬂ-' :__%(3'//./

RESERWVA

"Nl yiNicoLa DEL NORTE DEES

Cuidado artesanal

“Originario da prestigiada regiao de Rioja Alavesa,

Vina Real Reserva é um verdadeiro exemplar de
cuidado artesanal na producao de vinhos. Com

uma colheita manual de uvas, seguida de um
envelhecimento meticuloso de 18 meses em barricas,
este tinto passou ainda um ano refinando seus aromas
e sabores na garrafa.”
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CLUBES DE ASSINATURA

Grand Sélection

ONFRARIA
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As cores abaixo correspondem aos vinhos de cada selecao do més. Confira a sua!

Experiéncia Experiéncia + Reserva Reserva + Reserva Especial Grand Reserva Grand Sélection

Rafaela Reis, sommeliére do Vissimo Group, comenta as selecdes deste més

CHATEAU BARDE-HAUT
SAINT-EMILLION GRAND
CRU CLASSE 2015

UVAS: Merlot e Cabernet Franc
VINICOLA: Chateau Barde-Haut
REGIAO: Saint-Emilion

PAIS: Franca

TIPO: Tinto
AMADURECIMENTO:

18 meses em barricas de carvalho francés

HARMONIZACAO:
Cordeiro a provengal,
pappardelle com ragt de javali e

Boeuf Bourguignon

“Conheca o plano
Grand Sélection e
delicie-se com uma
degustacdo vertical de
rotulos idealizados pela

célebre vinicola francesa
Chateau Barde-Haut”

Estrela em ascensao

“Elevado ao status de Grand Cru Classé em 2012, o
Chateau Barde-Haut surge como estrela em ascensao
de Saint-Emilion. Idealizado com as uvas Merlot e
Cabernet Franc, amadurece 18 meses em barricas de
carvalho francés e revela aromas intensos de creme

de cassis, amoras silvestres‘ \7iOl€t&15, couro € ervas

cas. Encorpado, com taninos maduros e sedosos e

otimo final em boca, ¢ um convite para vivenciar ¢
sofisticacdo e maestria da vitivinicultura francesa.”
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IMAGENS MERAMENTE ILUSTRATIVAS. AS SAFRAS RECEBIDAS PODEM VARIAR

CHATEAU BARDE-HAUT
SAINT-EMILLION GRAND
CRU CLASSE 2016

UVAS: Merlot e Cabernet Franc
VINICOLA: Chateau Barde-Haut
REGIAO: Saint-Emilion

PAIS: Franca

TIPO: Tinto
AMADURECIMENTO:

18 meses em barricas de
carvalho francés

HARMONIZAGCAO:
Carré de cordeiro assado,
risoto de cogumelos e ravioli
de ossobuco

laninos sedosos

“Este Chateau Barde-Haut Saint-Emillion Grand

Cru Classé 2016 revela aromas de amora, ameixa,
cereja preta, morango silvestre, mirtilo e geleia

de framboesa, além de leves notas defumadas.
Harmonico e saboroso, com corpo médio, boa
acidez e taninos firmes e sedosos, € um convite
para vivenciar a sofisticacao e maestria da
vitivinicultura francesa.”
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