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jornada visionaria da diretora enologica

a Fornasero na Vifia Cobos

Edicdo 12 / julho 2025

abernet Sauvignon, a ‘rainha das uvas tintas’
do sobre o seu clube de assinaturas deste més
w



Antony Martins
CEO do Vissimo Group

Um novo Cathu\Q

E com grande entusiasmo que assumo o desafio de liderar a Grand Cru, uma marca

que ja fazia parte da minha histéria muito antes de eu me tornar CEO. Para que vocé

me conhega, vou contar um pouco da minha trajetoria: engenheiro de formacéo, migrei
para o marketing e o varejo por acreditar que a tecnologia deve servir as pessoas, e nao o
contrario. Passei por consultoria, fundei o e-commerce de casa e decoracdo Westwing no
Brasil, gerenciei franquias na AMMO Varejo (das marcas Artex e MMartan) e até investi
em startups. Mas foi o vinho - paixdo que ja completa 25 anos - que me levou a abrir uma
franquia da Grand Cru ao lado da minha irma. Agora, nessa nova fase como CEO, trago
essa experiéncia dupla: de quem conhece o negécio tanto de dentro quanto de fora.

Meu objetivo é aprimorar ainda mais a exclusividade e o cuidado que sempre
foram nossas marcas registradas, principalmente para os nossos Confrades, clientes
de valor inestimavel. Afinal, o Confrade é um parceiro que escolheu se engajar
profundamente com a nossa marca. Por isso, tera acesso a produtos exclusivos, lan-
camentos antecipados e cada vez mais experiéncias personalizadas - porque quem
compartilha conosco essa paixao pelo vinho merece tudo de melhor que o universo
da nossa bebida favorita tem a oferecer.

A atuacdo como franqueado me proporcionou uma visio privilegiada dos desafios e
oportunidades da Grand Cru. Ja provei 60% do portfdlio (e pretendo chegar aos 100%
até o final do ano!) e senti na pele a forca dessa marca. Como lojista, pude ver como os
clientes se conectam com ela, ndo apenas por causa dos vinhos, mas pela experiéncia
que oferecemos. E é exatamente isso o que nds queremos fortalecer: nossas lojas como
um espaco de experiéncia, ndo apenas de venda.

Outra meta, além disso, é aprofundar ainda mais a nossa relacao com as vinicolas.
Elas ndo sdo meras fornecedoras, mas parceiras estratégicas. Temos um histérico de
transformar rotulos pouco conhecidos em sucessos no mercado, e queremos potencia-
lizar isso, trabalhando lado a lado com as marcas para criar ofertas unicas - incluindo
experiéncias de enoturismo e gastronomia. Afinal, vinhos sdo histérias e queremos que
nossos clientes facam parte delas.

Este ¢ um momento de renovacao. Voltar as raizes, mas com um olhar para o
futuro. Mais perto do Confrade, mais préximo das vinicolas e mais experiente em
cada ponto de contato.

Porque bons vinhos - e grandes experiéncias - sdo feitos para serem compartilhados.

Conte comigo nessa jornada!

BAIXE NOSSO APP

Aproveite para baixar o
aplicativo da Grand Cru n
celular via App Store (Apple)’
ou Play Store (Google). Acesse

pelo QR Code abaixo!
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Diana Fornasero iniciou sua trajetoria na Vifia
Cobos em 2013 como estagidria e, hoje, mais de
uma década depois, ocupa o cargo de diretora
enolégica da prestigiada vinicola argentina
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“Ter passado por
todas as etapas
foi fundamental

: para poder
T

‘exercer um papel
o de lideranca”

GRANDE ENCICLOPEDIA DESCUBRA

Conheca a historia da Cabernet Sauvignon, que surgiu de um cruzamento
natural entre a tinta Cabernet Franc e a branca Sauvignon Blanc

CONFRARIA GRAND CRU

Experiéncias de acordo com o seu perfil
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“Acredito que estamos

viveldo um,momento

espe€ial, com*uma geracdo

de endlogas talentosas que

vdo servir de referéncia para

das novas profissionais que

ingressarem nessa carreira

apaixonante e exigente”

Diana Fornasero

De estagidria a diretora enoldgica, Diana Fornasero conta como
construiu sua trajetéria na Vifia Cobos, fala sobre a relacdo com

Paul Hobbs e a importancia de quebrar paradigmas

iana Fornasero iniciou sua trajetéria na Vifia

Cobos em 2013 como estagidria, ainda cursando

enologia. Hoje, mais de uma década depois, ela

ocupa o cargo de diretora enologica da prestigia-

da vinicola argentina. Em entrevista exclusiva a

Grand Cru Magazine, a profissional destaca o

papel fundamental que a companhia teve em sua formacao, ofe-
recendo espaco para crescimento e aprendizado. “A Vifia Cobos
viu em mim um potencial que nem eu mesma reconhecia”, afirma.
Sob sua lideranca, a Vifia Cobos tem se consolidado pela busca
incansavel por qualidade e inovagdo. No entanto, Diana faz questao
de ressaltar que esse espirito faz parte da esséncia da vinicola desde
os primérdios. “E uma filosofia que se vive naturalmente aqui. Cres-
cina Vifia Cobos, ¢ a minha casa”, diz. A en6loga também enfatiza a
importancia de manter a coeréncia com os valores essenciais, mes-

mo diante de um cendrio em constante transformacgao.

Além do reconhecido Malbec, Diana vé grande potencial em
outras variedades, como o Chardonnay e o Cabernet Sauvignon,
destacando que o pais tem o terroir e o talento para competir in-
ternacionalmente. Ela também celebra a presenca cada vez maior
de mulheres na enologia, afirmando ter orgulho de fazer parte de
uma geracao que esta abrindo caminhos para novas profissionais
em um setor historicamente masculino.

Diana mantém uma relacdo préxima com Paul Hobbs, funda-
dor da vinicola, com quem compartilha uma visao de confianca e
liberdade criativa. Seu dia a dia na bodega ¢ intenso: acompanha
de perto todas as etapas da producéo e se dedica com o mesmo en-
tusiasmo da época de estagiaria. A sustentabilidade, segundo ela, é
um dos pilares da atuacio da Vifia Cobos, que busca impacto posi-
tivo ndo apenas ambiental, mas também social e econdmico. Sobre
0 Brasil, ela afirma que o pais esta entre os mercados mais impor-
tantes: “E um vinculo muito especial que seguimos fortalecendo”.
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G.C. VOCE COMECOU SUA
CARREIRA NA VINA COBOS
COMO ESTAGIARIA EM 2013
E HOJE OCUPA O CARGO DE
DIRETORA ENOLOGICA DA
MARCA. QUE BALANGO VOCE
FAZ DA SUA TRAJETORIA NA
VINICOLA?

D.F. Sinto uma profunda gratidao pela
Vifia Cobos por ter me dado a
oportunidade de crescer profissio-
nalmente e confiar em mim desde
o primeiro dia, mesmo quando
eu era uma estagiaria de 23 anos,
ainda finalizando meus estudos em
enologia. A vinicola viu em mim
um potencial que nem eu mesma
reconhecia naquele momento e
apostou na minha formacao. Ter
passado por todas as etapas dentro
da Vifa Cobos foi fundamental
para hoje poder exercer um papel
de lideranca. Ter atuado em areas
como laboratorio, controle de
qualidade, assisténcia enologica
e capacitagdo de operadores me
proporcionou uma compreensao
integral e uma sensibilidade tnica
sobre cada fase do processo. Eu nao
poderia estar a frente da producéo,

ique aqui e

_@

a Vina Cobos

conheca mais sobre

G.C.

D.F.

do vinhedo e da enologia sem ter
trilhado esse caminho de aprendi-
zado e comprometimento.

SOB SUA LIDERANGCA, A VINA
COBOS TEM SE DESTACADO
PELA BUSCA CONSTANTE POR
QUALIDADE E INOVAGAO.
QUAIS SAO, NA SUA OPINIAO,
AS CARACTERISTICAS MAIS
MARCANTES DA EMPRESA?
Mais do que um mérito pessoal,
acredito que a inovagéo e a
exceléncia fazem parte do DNA

da Vina Cobos desde o inicio. A
vinicola sempre se destacou por
quebrar paradigmas e buscar
novos caminhos para elevar a
qualidade. Essa ¢ uma filosofia que
nosso time vive de forma natural

e com a qual eu me identifico pro-
fundamente: cresci na Vifia Cobos,
¢ a minha casa. O que mais admiro
¢ como, ao longo de mais de 25
anos, a vinicola manteve uma coe-
réncia admiravel com seus valores
fundacionais. Em um contexto to
mutdvel, manter essa identidade e
transmiti-la a uma equipe jovem,
fomentando o trabalho em equipe,

G.C.

D.F.

G.C.

D.F.

a inovacao e a cultura do esforco, ¢
realmente algo distintivo.

ALEM DO MALBEC, QUAIS
OUTRAS VARIEDADES VOCE
ACREDITA QUE TEM MAIOR
POTENCIAL DE DESENVOL-
VIMENTO NA ARGENTINA
ATUALMENTE?

Vejo um enorme potencial no Char-
donnay e no Cabernet Sauvignon.
Em Mendoza e em outras regides
da Argentina estdo sendo elabora-
dos vinhos dessas variedades com
uma qualidade que pode competir
internacionalmente. Temos o terroir,
o conhecimento e o talento para
posicionar esses vinhos entre os
grandes do mundo.

VOCE TEM OUTRAS REFEREN-
CIAS FEMININAS NO MUNDO
DO VINHO?

Sim, tenho muitas colegas que
admiro profundamente. Mantenho
com varias delas uma relagao pro-
xima e de constante troca. Acredito
que estamos vivendo um momento
muito especial, com uma geracao
de endlogas talentosas que, sem

G.C.

D.F.

G.C.

D.F.

duvida, vao tracar o caminho e servir
de referéncia para as novas profissio-
nais que ingressarem nessa carreira
apaixonante e exigente.

COMO E SUA RELAGAO COM
PAUL HOBBS?

Excelente. Paul confia no nosso
trabalho e nos dé grande liberdade
para desenvolver nossas ideias. Essa
confianca mutua é fundamental
para continuarmos inovando e
crescendo como equipe.

PODERIA FALAR SOBRE O SEU
DIA A DIA NA VINICOLA? VOCE
AINDA ESTA ENVOLVIDA EM
CADA ETAPA DA PRODUGAO?
Sim, para mim é fundamental estar
presente e acompanhar cada deta-
lhe do processo. Chego a vinicola
as 7h da manha junto com a equi-
pe e, dependendo da época do ano
e das tarefas do dia, nos dedicamos
ao engarrafamento, montagem de
cortes, enchimento de barricas. Em
tempos mais tranquilos, o expe-
diente vai até as 17h, mas durante
a vindima e outras fases-chave, o
comprometimento ¢ total.

G.C. DE QUE FORMA A VINA CO-

D.F.

BOS CUIDA HOJE DOS SEUS
VINHEDOS E QUAL E O PAPEL
DA SUSTENTABILIDADE NESSE
CONTEXTO?

A sustentabilidade ¢ um eixo funda-
mental de tudo o que fazemos. Nao
apenas do ponto de vista ambiental,
mas também econémico e social.
Nos concentramos especialmente
em gerar um impacto positivo nas
familias que fazem parte da nossa
equipe e na comunidade que nos
cerca. Acreditamos que o verdadeiro
desenvolvimento acontece quando

ha equilibrio entre esses trés pilares.

G.C. O QUE VOCE PODE DIZER

SOBRE A IMPORTANCIA DO
MERCADO BRASILEIRO PARA A
VINA COBOS ATUALMENTE?

D.F. O Brasil ¢ um mercado-chave para

a Viia Cobos. Sentimos um enorme
carinho por parte do publico brasi-
leiro, que aprecia e valoriza nossos
vinhos com entusiasmo. Cada visita
ao Brasil ¢ uma experiéncia calorosa
e enriquecedora. Além disso, todos os
dias recebemos na vinicola dezenas
de brasileiros que nos escolhem para
viver uma experiéncia enoturistica
inesquecivel. E um vinculo muito
especial que seguimos fortalecendo.
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https://vinacobos.com/en-us/
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ORIGEM

A Cabernet Sauvignon tem origem na regiao de Bordeaux,
no sudoeste da Franga, por volta do século XVII. Ela surgiu
de um cruzamento natural entre a tinta Cabernet Franc e a

branca Sauvignon Blanc.

HISTORIA

O surgimento da Cabernet Sauvignon ocorreu na sub-regido do
Médoc, uma 4rea ja famosa por seus vinhos desde a Idade Média.
O cruzamento entre as uvas ocorreu espontaneamente, € a nova
variedade resultante ganhou popularidade devido 4 sua adaptabi-

lidade a diversos climas e solos e pela qualidade dos vinhos que

7
CABERNET
SAUVIGNON

A prontncia de Cabernet Sauvignon é:
))) “ca-ber-né so-vi-nhon”

produz. Apesar das evidéncias histéricas, s6 no final do século XX
foi possivel comprovar cientificamente a sua origem. Em 1996,
pesquisadores da Universidade da Califérnia, em Davis, usaram
técnicas de DNA para confirmar que a uva realmente descende da

Cabernet Franc e da Sauvignon Blanc.

PRINCIPAIS PRODUTORES

No século XX, com a expansao da viticultura no Novo Mun-
do, a Cabernet Sauvignon foi levada a diversas partes do mun-

do além da Franga.

FRANCA

As sub-regides de Bordeaux mais importantes sio Médoc (in-
cluindo Margaux, Saint-Julien, Pauillac, Saint-Estéphe) e Graves
(incluindo Pessac-Léognan). Nessas dreas, os solos de cascalho
sdo ideais para o cultivo da Cabernet Sauvignon, pois proporcio-
nam excelente drenagem e retém calor, favorecendo a maturagio
lenta da uva. Geralmente é utilizada no chamado corte bordalés
— elaborado com ao menos duas entre as uvas Cabernet Sauvig-
non, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot, Carmenére e Malbec.

OUTROS PAISES
ESTADOS UNIDOS — A variedade ganhou fama especialmen-
te na regido de Napa Valley, na Califérnia, onde a uva conquis-

tou status de icone internacional.

CHILE - E a uva tinta mais plantada, responsdvel por muitos dos
vinhos chilenos mais reconhecidos. O Vale do Maipo é frequente-

mente considerado o berco da Cabernet Sauvignon chilena.

ARGENTINA - Depois da Malbec, ¢ a segunda tinta mais

plantada, especialmente em regiées como Lujdn de Cuyo.

AUSTRALIA — Muito embora fique 4 sombra da Shiraz, a uva mais
iconica do pais, a Cabernet Sauvignon desenvolveu um estilo préprio,

principalmente em regioes como Coonawarra, no sul do pais.

ITALIA — A Toscana ¢ a maior referéncia para a Cabernet
Sauvignon no pais. A variedade ¢ utilizada na elaboracio dos
Supertoscanos, vinhos que fogem s regras tradicionais das de-
nominagdées DOC e DOCG, mas que conquistaram prestigio

por sua alta qualidade.

ESTILOS

NO NARIZ

Apresenta aromas primdrios de frutas negras (cassis, amora,
cereja preta e ameixa), além de vegetais e/ou herbais (pi-
mentao verde, menta, eucalipto e chd preto) e notas florais
de violeta. Em vinhos mais envelhecidos, os aromas evo-
luem para um estilo mais terroso, com especiarias doces,

notas tostadas e madeira.

D) & ek

NO PALADAR

Frutas negras maduras (cassis, amo-
ra e cereja preta) aparecem logo de
inicio, as vezes com toques herb4-
ceos e florais. Além de boa acidez e
estrutura, revela taninos marcantes,

notas de carvalho (baunilha, cedro, Argentma

café) e final persistente.

CALIFORNIA

CORPO

Médio a encorpado

ACIDEZ

Média a alta

ALCOOL

Entre 13% e 15%

TEMPERATURA DE SERVICO

Entre 16°C e 18°C

VALE DO MAIPO

COONAWARRA ——
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Harmonizacao

Versdtil, a Cabernet Sauvignon é uma uva de alto potencial gastrondmico. Rétulos mais encorpados e robustos, em geral

-

provenientes de regides mais frescas do Chile e da Franga, pedem pratos mais gordurosos, como carnes vermelhas suculentas,

cordeiro e churrasco. A acidez equilibra molhos encorpados, como ragu, e a estrutura potente acompanha pratos de longo

cozimento ou defumados, além de massas com molhos vermelhos e queijos curados (Parmesio, Grana Padano e Pecorino).
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CLUBES DE ASSINATURA
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EXPERIENCIA

RARIA

pdgina 16

A escolha certa para quem estéa
descobrindo o mundo do vinho,
com rétulos que harmonizam
com o dia a dia

EXPERIENCIA +
|

Um Merlot e um Cabernet
Sauvignon elaborados no
Chile pela vinicola Siegel
Family Wines

pdgina 17

Selecao feita sob medida para
quem quer conhecer mais sobre
vinho e ampliar seu repertério
com mais rotulos

RESERVA*

Anastasia Collection Merlot,
um tinto versdtil ideal para
acompanhar massas e carnes
grelhadas

pdgina 18

Rétulos perfeitos
para o dia a dia, para

Rétulos tintos das célebres
regides de Mendoza, na

quem aprecia vinhos Argentina, e do Vale de
de qualidade Colchagua, no Chile
RESERVA +*
\
pdgina 19
O Reserva com um toque a Criado no Vale de
mais de custo-beneficio: + Colchagua, um rotulo
um rétulo de uma de nossas que expressa a verdadeira
vinicolas parceiras esséncia da uva Carmenére
RESERVA ESPECIAL*
\
pdgina 20

Conlfraria ideal para quem
busca experiéncias que
desafiem o paladar e o
conhecimento sobre vinhos

GRAND RESERVA*
|

Exemplares elaborados
em Mendoza pela
argentina Pulenta
Estate marcam presenca

pdgina 22
A experiéncia definitiva em Blends tintos de
Conlfraria. Rotulos para guarda, consagradas vinicolas
ocasides especiais e que merecem do Chile e da Argentina

um lugar nas suas lembrancas

GRAND SELECTION*
|

garantem goles elegantes

pdgina 24

Uma grande selegao

de rotulos que vao
conquistar até os
paladares mais exigentes

Surpreenda-se e delicie-se
com icones produzidos em
emblemdticas regides francesas

14
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*Cliente Confrade a partir do Plano Reserva recebe em primeira mdo os lancamentos dos melhores rétulos

v
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CLUBES DE ASSINATURA

As cores abaixo correspondem aos vinhos de cada selecao do més. Confira a sua!
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Experiéncia/Experiéncia+

Rafaela Reis, sommeliére do Vissimo Group, comenta as selecdes deste més

SIEGEL LAS COLINAS
MERLOT

UVA: Merlot

VINICOLA: Siegel Family Wines
REGIAO: Vale Central

PAIS: Chile

“O plano Experiéncia do més

de julho traz rétulos produzidos
pela chilena Siegel Family Wines
para vocé apreciar. O plano
Experiéncia + apresenta um
Merlot elaborado pela vinicola

”

nos ricos solos do Vale Central

CUNA DELSOL
RESERVA CABERNET
SAUVIGNON

ANASTASIA
COLLECTION
MERLOT

UVA: Cabernet Sauvignon

VINICOLA:
Siege| Family Wines

REGIAO: Vale de Colchagua
PAIS: Chile

UVA: Merlot

VINICOLA:
Siege| Family Wines

REGIAO: Vale Central
PAIS: Chile

TIPO: Tinto
TIPO: Tinto TIPO: Tinto
AMADURECIMENTO: e
3 meses em barricas de carvalho AMADURECIMENTO: CunNnaA:SoL AMADURECIMENTO: , C?f
HARMONIZACAO: 3 meses em barricas de ' e 3 meses em barricas de ANASTASIA |

Massa a Bolonhesa, Penne a
Puttanesca e queijo Pecorino

Acidez

equilibrada E
“Originaria da Franca, a Merlot / —
—

vem ganhando cada vez mais

M AT

visibilidade entre os entusiastas
de vinho mundo afora. Estrela
desta versdo de Las Colinas, a uva
apresenta aromas de frutas pretas,
enquanto em boca revela taninos
macios, acompanhados de acidez
equilibrada e final persistente.”

16 GRAND CRU MAGAZINE

Berco do sol

“Elaborada com a rainha das uvas tintas, a

Cabernet Sauvignon, a linha Cuna del Sol é uma
criacao da vinicola Siegel. O nome, que significa
‘ber¢o do sol, homenageia a vitivinicultura e o
clima chileno, dando origem a rétulos harménicos,
agradaveis e com perfil frutado, como este.”

IMAGENS MERAMENTE ILUSTRATIVAS. AS SAFRAS RECEBIDAS PODEM VARIAR

carvalho frances

RESERVA
CABERNET SAUVIGNON

HARMONIZACAO: , R
130 B AL/ND J50mi

Entrecote grelhado

com manteiga de ervas,
Tagliatelle ao ragu de carne
e risoto de cogumelos

carvalho americano

HARMONIZACAO:

Frango assado com ervas e
batatas rlsticas, Penne ao
molho de tomate e manjericao
e Ratatouille gratinado com
queijo meia-cura

Goles elegantes

“Produzido pela vinicola Siegel no Vale Central chileno,

Anastasia Collection revela toda a elegancia da uva
Merlot. Com taninos macios, boa acidez e aromas de
frutas pretas, ¢ um tinto versatil, ideal para acompanhar
massas, carnes grelhadas ou queijos semi maduros.”

GRAND CRU MAGAZINE 17



CLUBES DE ASSINATURA

As cores abaixo correspondem aos vinhos de cada selecao do més. Confira a sua!
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Rafaela Reis, sommeliére do Vissimo Group, comenta as selecdes deste més

5 — -
SIEGEL GRAN
“O plano Reserva de julho traz RESERVA SYRAH
rétulos elaborados em famosas VALLE DE

— regides vinicolas da Argentina e COLCHAGUA D.O.

do Chile. Para incrementar a sua

SIEGEL GRAN
RESERVA
CARMENERE VALLE
DE COLCHAGUA D.O.

PULENTA LA FLOR
CABERNET SAUVIGNON

UVA: Cabernet Sauvignon

cogumelos na brasa

VINICOLA: Pulenta Estate adega, 0 plano Reserva + oferece UVA: Syrah UVA: Carmenere
REGIAO: Mendoza U experiencia unica com um VINICOLA: Siegel Family Wines VINICOLA:
tinto produzido na regido do ~ Siegel Family Wines
PAIS: Arcentina Vale d Ichacua.” REGIAO: Vale de Colchagua )
g ale de Colchagua ‘ | REGIAO.
TIPO: Tinto PAIS: Chile Vale de Colchagua
AMADURECIMENTO: TIPO: Tinto PAIS: Chile SIEGE]
6 meses em barricas de e )
carvalho frances ! AMADURECIM_ENTO' TIPO: Tinto RAN RES|
12 meses em barricas de

HARMON|ZACAO: carvalho francés AMADURECIMENTO: EARsnns
Choripan, arroz de i ‘ ) 12 meses em barricas de '
linguica e berinjela e o j . HARMONIZACAO: carvalho francés

AR, i DA Pernil assado com alecrim,

HARMONIZACAO:
Fettuccine com
cogumelos, tacos de
carne com molho chipotle
e Cazuela de Vacuno

Jjavali assado com molho de
frutas vermelhas e lasanha
de berinjela

Alma da

Carmenere

Tinto macio

“Para a vinicola Pulenta Estate, fazer grandes

Colheita manual

vinhos é um ato de generosidade no qual
sempre deve ser considerado quem ird
degustd-los. Assim foi criada a selecao La
Flor, que neste Cabernet Sauvignon apresenta
um exemplar facil de beber e de agradar.
Trata-se de um tinto macio, com taninos

maduros, boa estrutura e amplo leque

aromatico que inclui notas de especiarias,
chocolate e tabaco.”
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“Nos vinhedos ensolarados do Vale de

Colchagua, a Vinicola Siegel criou este Gran
Reserva, que reflete a majestosa paisagem
chilena. Elaborado com uvas Syrah colhidas
manualmente, captura a esséncia do terroir,
refletindo a riqueza do solo e o clima privilegiado
da regiao. De carater estruturado, apresenta
aromas de figos maduros, mirtilos e pimenta
preta, além de toques defumados.”

IMAGENS MERAMENTE ILUSTRATIVAS. AS SAFRAS RECEBIDAS PODEM VARIAR

“Com o intuito de criar vinhos tinicos e memoraveis, a
vinicola Siegel apresenta este Gran Reserva do Vale de
Colchagua, no Chile. Fruto de uma sele¢ao meticulosa
dos melhores vinhedos, este rétulo expressa a verdadeira
esséncia da uva Carmencére. O resultado é um exemplar
com notas intensas de frutas pretas, especiarias e

chocolate amargo no nariz, além de taninos macios e

final longo em boca.”
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CLUBES DE ASSINATURA

As cores abaixo correspondem aos vinhos de cada selecao do més. Confira a sua!

ONFRARIA I —

[J 5 5
Reserva ESPeClal ﬂ//‘”//(/ ()}W Experiéncia Experiéncia + Reserva Reserva + Reserva Especial Grand Reserva Grand Sélection

Rafaela Reis, sommeliére do Vissimo Group, comenta as selecdes deste més

PULENTA
ESTATE Vil
CHARDONNAY

PULENTA ESTATE IX
“No plano Reserva PINOT NOIR

Especial, exemplares
criados pela icénica
produtora argentina UVA: Pinot Noir
Pulenta Estate marcam
presenca na sua adega.”

PULENTA ESTATE V
RED BLEND

UVAS: Malbec, Cabernet Sauvignon e Merlot UVA: Chardonnay

VINICOLA: Pulenta Estate VINICOLA: Pulenta Estate

VINICOLA: Pulenta Estate

REGIAO: Mendoza REGIAO: Mendoza REGIAO: Mendoza
PAIS: Argentina PAIS: Argentina PAIS: Argentina

TIPO: Tinto TIPO: Tinto TIPO: Branco
AMADURECIMENTO: AMADURECIMENTO: AMADURECIMENTO:

12 meses em barricas de
carvalho franceés

10 meses em barricas de
carvalho francés

8 meses em barricas de
carvalho francés

HARMONIZAGCAO:
Cappelletti ao molho branco,
lombo de porco assado
e polenta cremosa com

HARMONIZAGAO: )
Frango ao molho de limao PULENTA

EfSiy AT B

HARMONIZACAO:
Penne a Puttanesca, lasanha de

- N e ervas, Fettuccine ao
berinjela e queijo de ovelha

molho de queijos e peixes
assados ou bacalhoada

PULENTA

ES5 T A TE

molho vermelho

RED HLEND

v

A

Paladar

estruturado

Taninos aveludados

“Criado na célebre regido vinicola de

Frescor na taga

“Este Chardonnay representa a missao da vinicola

“Respeitada por criticos de vinhos mundo

afora, a vinicola Pulenta Estate também é Mendoza, na Argentina, Pulenta Estate IX
reconhecida pela elaboracao de rotulos que ¢ um Pinot Noir que cativa os sentidos de Pulenta Estate na criacao de grandes rotulos

na regiao de Mendoza. Honrando a viticultura

sao verdadeiros objetos de desejo. Exemplo
local, Pulenta Estate VIII foi elaborado com uvas

quem o aprecia. Amadurecido por 10 meses
disso é este Red Blend V, um tinto com em barricas de carvalho francés, traz notas : ;
provenientes das vinhas de Agrelo e apresenta um

aromas de frutas pretas, flores e especiarias e de frutas vermelhas maduras no nariz, com

vinho fresco e elegante.”

paladar estruturado, equilibrado e elegante.” taninos aveludados e maciez em boca.”

IMAGENS MERAMENTE ILUSTRATIVAS. AS SAFRAS RECEBIDAS PODEM VARIAR
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CLUBES DE ASSINATURA

As cores abaixo correspondem aos vinhos de cada selecao do més. Confira a sua!

ONFRARIA I —

Grand Reserva f—//)‘”//{/ 6}'// Experiéncia Experiéncia + Reserva Reserva + Reserva Especial Grand Reserva Grand Sélection

Rafaela Reis, sommeliére do Vissimo Group, comenta as selecdes deste més

CUNA DEL SOL
UNIQUE BLEND
LOS LINGUES

UVAS: Cabernet Sauvignon,

Carmenére e Syrah
VINICOLA: Siegel Family Wines
REGIAO: Vale de Colchagua
PAIS: Chile

TIPO: Tinto
AMADURECIMENTO:

16 meses em barricas de
carvalho francés

HARMONIZACAO:

Tortellini de vitela com molho de
vinho tinto, costela suina assada
com barbecue e entrecote com
molho de vinho

Terroir singular

“Idealizado nos ricos solos chilenos do

Vale de Colchagua, esta versao da linha
Cuna del Sol ¢ uma expressao elegante e
sofisticada de um terroir singular. Produzido

com um blend das uvas Cabernet Sauvignon,

Carmenére e Syrah, revela complexidade,

harmonia e taninos marcantes em boca,
além de aromas de cassis e ameixa, com
notas de especiarias, chocolate e violeta.”
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“Se o seu plano é o Grand
Reserva, vocé garante
rétulos produzidos pelas
consagradas vinicolas
Siegel e Pulenta Estate.”

Comp/exo e
harmonico

“Descendientes Unique Selection ¢ uma joia

da vinicola Siegel, proveniente do rico Vale de
Colchagua. Elaborado com um blend exclusivo
de uvas tintas selecionadas, este vinho reflete a
exceléncia do terroir chileno. Capaz de encantar
os apreciadores mais exigentes, apresenta
aromas de frutas pretas e vermelhas e paladar
harménico, complexo, agradavel e elegante.”

IMAGENS MERAMENTE ILUSTRATIVAS. AS SAFRAS RECEBIDAS PODEM VARIAR

SIEGEL
DESCENDIENTES
UNIQUE SELECTION

PULENTA ESTATE VI
GRAN CORTE

UVA: Cabernet Sauvignon,

Carmenere e Syrah

VINICOLA: Siegel Family Wines
REGIAO: Vale de Colchagua
PAIS: Chile

TIPO: Tinto
AMADURECIMENTO:

16 meses em barricas de
carvalho frances

HARMONIZACAO:
File-mignon grelhado
com puré de batata-
doce, lasanha de carne
com molho bechamel e
pato confitado

UVAS: Malbec, Cabernet

Sauvignon, Merlot, Petit
Verdot e Tannat

VINICOLA: Pulenta Estate
REGIAO: Mendoza

PAIS: Argentina

TIPO: Tinto
AMADURECIMENTO:

18 meses em barricas de
carvalho franceés

HARMONIZACAO:
Bife de chorizo com
chimichurri, carré de
cordeiro grelhado e queijo
Parmigiano-Reggiano

Um grande rotulo

“Combinando harmoniosamente as uvas Malbec,
Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot e Tannat,
Gran Corte representa a missao da vinicola Pulenta
Estate na criacao de grandes rotulos na regiao de
Mendoza. Honrando a viticultura local, apresenta
aromas de frutas vermelhas e paladar complexo,
com taninos marcantes e final longo em boca.”
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CLUBES DE ASSINATURA

As cores abaixo correspondem aos vinhos de cada selecao do més. Confira a sua!
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Grand SeleCtlon ﬂ//‘”//(/ ()}W Experiéncia Experiéncia + Reserva Reserva + Reserva Especial Grand Reserva Grand Sélection

Rafaela Reis, sommeliére do Vissimo Group, comenta as selecdes deste més

MAISON BROTTE LES
HAUTS DE BARVILLE
CHATEAUNEUF-DU-
PAPE AOC

DOMAINE MICHEL
NOELLAT SAVIGNY-
LES-BEAUNE ROUGE

UVAS: Grenache Blanc, Clairette,

Roussanne e Bourboulenc

UVA: Pinot Noir
VINICOLA: Domaine

/\/\iche| Noé”at ot F||5 “Com O plano Gr‘and VINICOLA /\/\aison Brotte
. Slecti icie- REGIAO: Ch3 f-du-P
REGIAO: Borgorho Sélection delzczg se GIAQ: Chateauneuf-du-Pape
) com verdadeiros PAIS: Franca
PAIS: Franca , )
icones produzidos em TIPO: Branco
TIPO: Tinto i . )
emblemdticas regioes )
AMADURECIMENTO: 8 » HARMONIZAGAO:
: francesas. Peixes grelhados ou ostras

12 meses em barricas de

gratinadas, risoto de

carvalho frances lagosta e queijo Brie com L _ = EE:_ DE
HARMONIZAGAO: geleia de damasco AUTS U

Charcutaria fina, carré de

BARVILLE

cordeiro assado com ervas e
queijo Emmental

ATHIN EHATE AU

2020

R o)
$Hlllgng_i[95_il‘|p;ml._
T‘.Iiu;l Nair

Domaine Michel NOELLAI

Fpwiitas, pissiiam 4 4 P ¢

': L AN »; _I_ Sl ’;'_ i 1;'
’rﬂ;&[g n!iln‘l{" 8

Nuances de
especiar/'as

“Originado nas encostas pitorescas da regiao

Aromas ﬂorais

“Oriundo da iconica regiao vinicola de

Chateauneuf-du-Pape, Les Hauts De Barville
vinicola da Borgonha, na Franga, Savigny-Les- impressiona por sua finesse e elegancia. Revelando
Beaune ¢ um tinto excepcional produzido pela aromas florais delicados e notas citricas sutis,
Domaine Michel Noéllat. De carater elegante e apresenta toques harmoniosos em boca, enquanto

equilibrado, apresenta notas de frutas vermelhas a acidez equilibrada proporciona um frescor

maduras, entrelacadas com nuances de vibrante, que faz uma conexao perfeita entre seu

especiarias e revela paladar sedoso e macio.” perfume e complexidade.”

IMAGENS MERAMENTE ILUSTRATIVAS. AS SAFRAS RECEBIDAS PODEM VARIAR
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