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Um papo com o chileno Gabriel Mustakis,
responsavel pelos vinhos de alta gama da
Viifia San Pedro Cachapoal Andes
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+ Conheca a historia da uva Tempranillo
- Dicas para aproveitar o seu clube de assinaturas deste més



A arte de
degustar

Bem-vindo e bem-vinda & edicao de maio de
2025 da Grand Cru Magazine! E com grande

“‘Em San Pedro Cachapoal
Andes, a diversidade

natural se expressa através
de solos com diferentes
formacaes geolégicas”

prazer que recebemos vocé para mais uma jor-
nada enoldgica. Aqui vocé encontra contetudos
exclusivos, incluindo entrevistas com especialis-
tas, curiosidades sobre o mundo da nossa bebida
favorita e todos os detalhes sobre a sua Confra-
ria Grand Cru. Tudo cuidadosamente escolhido
para proporcionar uma experiéncia inica, com
rotulos que combinam tradicéo e inovacao. Ve-

nha celebrar o prazer do vinho conosco. Saude!

Marcos Leal
CEO do Vissimo Group
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EXPEDIENTE Conhecido por seu trabalhio'em algumas das mais enomadas vinicolas
do Chile, Gabriel Mustakis expressa a identidade unica'de cada vinhedo
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Vina San Pedro Cachapoal
pervisiona a producdo dos
vinhos de alta' @ama, como Altair e Sideral, o
Y i< chileno Gabriel Mustakis ¢ reconhecido pelas
praticas inovadoras e respeito ao terroir

o v
por Ligia Nogueira

El
: 4

investindo em praticas viticolas sustentaveis e inovadoras.

onhecido por seu trabalho em algumas das mais renomadas vinicolas
do Chile, Gabriel Mustakis é en6logo-chefe da Vifia San Pedro Cacha-
poal Andes - situada no Vale do Cachapoal, no sopé da Cordilheira
dos Andes -, em que supervisiona a producéo dos vinhos de alta gama,
como Altair e Sideral. O expert tem uma abordagem focada em respei-
tar o terroir, buscando expressar a identidade tinica de cada vinhedo e

Segundo ele, trata-se de um terroir privilegiado, com grandes oscilacoes térmicas
- dias quentes e noites frias - e boa ventilacdo, o que favorece uma maturacao lenta e
equilibrada das uvas. “Todas essas condicoes dao origem a vinhos com grande estrutura,
frescor e potencial de guarda”, diz, em entrevista exclusiva para a Grand Cru Magazine.
O fato de ter sido criado na regido, conta o enologo, proporciona uma conexao profunda,
“quase instintiva". “Vocé nio se sente como um visitante, conhece os ritmos e as esta-

; gée%e isso se traduz em uma forma de fazer vinhos com mais raizes.”
}F' Se traduz, também, em reconhecimentos importantes, como a inclusio de Altair entre
4 \ os top 100 vinhos chilenos do ano de 2024 pelo renomado critico de vinhos James Suckling

\ 4w ““

24~ Clique aquie '
@ conheca mais sobre

a Viiia San Pedro :
. jam realizadas com o maximo respeito pelo ambiente e pela comunidade.”

” o«

‘ seguir inovando e melhorando em nosso proprio contexto.”

B !
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[ “E um estimulo para continuar elevando a qualidade ano ap6s ano”, afirma Gabriel, que
também da énfase a praticas sustentaveis, desde o vinhedo até a vinicola. “Buscamos criar

' ‘ . . " b . s um impacto positivo no ambiente, incluindo uma estreita relacdo com a comunidade de

= Pimpinela, de onde vem a maioria de nossos colaboradores”, diz. “Também contamos com
i o - a certificacdo de turismo sustentavel de Vifios de Chile, que garante que nossas visitas se-

Sempre em busca de novas inspiracdes, Gabriel se mantém antenado a referéncias
diversas, “seja pelas técnicas, pelos vinhos ou simplesmente pela filosofia por tras de uma
‘ ’ regido vitivinicola”. “O aprendizado é continuo e cada experiéncia nos enriquece para
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VINICULTURA — ENTREVISTA

e

“A conexdo intima com

o lugar se reflete no meu
trabalho e na minha
paixdo por compartilhar

a histéria e a qualidade
dos nossos vinhos

com o mundo.”

Gabriel Mustakis

G.C. O VALE DO CACHAPOAL, NO
SOPE DA CORDILHEIRA DOS
ANDES, REVELA UM TERROIR
QUE VEM SE DESTACANDO
PELAS CONDIGOES UNICAS
PARA A PRODU(;AO DE
GRANDES VINHOS TINTOS.
QUAIS SAO AS CARACTERIS-
TICAS QUE O TORNAM UM
LUGAR ESPECIAL PARA A
VITIVINICULTURA?

G.M. Nossos vinhedos estao localiza-
dos 500 metros acima do nivel do
mar, nas encostas da Cordilheira
dos Andes. A combinacao de
altitude, solos de origem coluvial
e fluvial com presenca de grano-
diorita e minerais como ferro e
magnésio, e uma oscilagao térmi-
ca diaria de 20 °C, gera condi¢des
ideais para uma maturacao lenta,
o que se traduz em vinhos inten-

6 GRAND CRU MAGAZINE

sos, elegantes e com grande po-
tencial de guarda. Em San Pedro
Cachapoal Andes, essa diversidade
natural se expressa através de solos
com diferentes formagdes geologi-
cas e encostas com mdltiplas expo-
si¢oes. Isso nos permite interpretar
cada safra com precisdo e oferecer
vinhos com uma identidade clara,
fortemente ligada a sua origem e
biodiversidade.

G.C. O PROJETO DE ALTAIR E SIDE-
RAL NASCEU DE UMA JOINT
VENTURE COM O CHATEAU
DASSAULT, DE SAINT-EMI-
LION, O QUE MARCOU UMA
ETAPA INICIAL DE FORTE IN-
FLUENCIA FRANCESA. VOCE
PODERIA FALAR UM POUCO
SOBRE A EXPERIENCIA?

G.M. Entre 2002 e 2006, foram estabe-

lecidas as bases do potencial deste
terroir por meio de uma abordagem
tradicional na elaboracdo de vinhos
de alta gama. Essa origem nos per-
mitiu aplicar uma abordagem muito
técnica e respeitosa do terroir desde
o inicio. Com o tempo, esse conhe-
cimento foi complementado com

a experiéncia local, a maturidade
enoldgica e uma interpretagao mais
precisa do lugar, desenvolvendo uma
viticultura propria, com uma visao
profundamente ligada a origem.
Desde 2007, decidimos continuar
de forma independente, buscando
uma expressao mais auténtica

e conectada com o lugar. Essa
evolucao nos levou a uma etapa na
qual nos sentimos completamente
integrados ao vinhedo e ao entorno.
Hoje, Altair e Sideral refletem nao

apenas um aprendizado técnico,

G.C.

G.M.

mas também uma filosofia: a busca

por uma identidade propria a partir
do lugar, respeitando sua diversidade e
realcando seus atributos mais puros.

EM UM CENARIO DE MUDANGA
CLIMATICA, COMO A VINA SAN
PEDRO TRABALHA QUESTOES
RELACIONADAS A SUSTENTABILI-
DADE ATUALMENTE?
Promovemos uma agricultura
regenerativa e trabalhamos com
coberturas vegetais naturais que for-
talecem a biodiversidade e melhoram
a estrutura do solo. As aplicaces

de insumos séo feitas de forma
localizada e com maquinérios leves,
reduzindo o impacto ambiental.
Contamos com um vinhedo 100%
sob irrigacao tecnificada, operado
com energia verde gerada por painéis

solares. Além disso, monitoramos a

G.C.

G.M.

umidade do solo com sensores que
nos permitem ajustar com precisao

a irrigacdo, e investimos em infraes-
trutura para armazenar agua durante
o inverno e reduzir o uso no verao.
Na vinicola, a eficiéncia energética
também ¢ fundamental. Utilizamos
cubas de concreto com automacao
de temperatura, o que nos permite
um processo qualitativo, estavel e de
menor consumo energético. Além
disso, automatizamos processos nos
tanques de aco inoxidavel, reduzindo
0 uso de 4gua e produtos quimicos.

QUAL E A IMPORTANCIA DO
MERCADO BRASILEIRO PARA A
VINICOLA HOJE?

O Brasil ¢ um dos nossos mercados
prioritarios desde 2004, quando Altair
e Sideral comecaram a ser exportados
para o pais. O Brasil tem sido um

mercado fiel e relevante ao longo do
tempo. Além disso, cerca de 30% dos
visitantes estrangeiros que recebemos
na vinicola vém do Brasil, o que de-
monstra uma conexao genuina com a
origem e a historia dos nossos vinhos.

G.C. DE QUE MANEIRA SUAS VIA-

GENS PARA APERFEICOAR SEUS
CONHECIMENTOS PRATICOS
EM VINHEDOS E VINICOLAS NA
NOVA ZELANDIA, NOS EUA E
NA ESPANHA INFLUENCIARAM
SEU TRABALHO?

G. M. Essas experiéncias me permitiram

ver diferentes formas de interpretar o
vinho e o lugar. Entender como cada
regiao se relaciona com seu terroir, suas
variedades e sua cultura vinicola me
ajudou a ter uma visdo mais ampla e
aberta. Hoje, gracas a esse aprendizado
e ao trabalho cotidiano em Cachapoal
Andes, tenho clareza para expressar o
lugar a partir de sua propria identidade.
Nao replicamos férmulas, mas busca-
mos uma linguagem propria para nos-
sos vinhos, que nasce do conhecimento
profundo do lugar.

G.C. O FATO DE TER SIDO CRIADO

NO VALE DO CACHAPOAL TEM
INFLUENCIA NA SUA MANEIRA
DE FAZER VINHOS? COMO E A
SUA CONEXAO COM O LUGAR
HOJE EM DIA?

G.M. Sem duvida. Ter crescido no vale te d4

uma conexdo muito mais profunda,
quase instintiva. Vocé ndo se sente
como um visitante, conhece os ritmos
e as estacdes, e isso se traduz em

uma forma de fazer vinhos com mais
raizes. Atualmente, viver nas proximi-
dades me proporciona a oportunidade
de imergir no coragdo desta regiao
vitivinicola tao tnica. Essa conexao
intima com o lugar se reflete no meu
trabalho e na minha paixao por com-
partilhar a histéria e a qualidade dos

nossos vinhos com o mundo.

GRAND CRU MAGAZINE 7



4 L 9 4 T AS PRINCIPAIS "1
i UVAS DO MUNDO )

y S, & & . -

Tou® . s

EMPRANI

2 i
X {Conhéga a histéria de uma das variedades mais emblematicas da

- M ¥ VISSIMO e e ::""

g

IE

A }‘
PO\
y
\ -
Y *
"; A CADA
~ MES
4 ""’ UM NOVO

/ FASCICULO PARA

VOCE COLECIONAR



ORIGEM

A uva Tempranillo é origindria da Peninsula Ibérica, provavelmen-
te de onde hoje é a Espanha. O seu nome vem da palavra espanho-
la temprano, que significa "precoce” em portugués. Isso se deve ao

fato de que a uva amadurece mais cedo do que outras variedades.

HISTORIA

Acredita-se que a Tempranillo tenha sido cultivada na Peninsu-

la Ibérica desde pelo menos o século XII. Registros histéricos
indicam que a uva jd era mencionada em textos medievais, em-
bora seu nome e as variedades especificas possam ter mudado
a0 longo do tempo. Durante os séculos XVIII e XIX, a Tem-

pranillo se consolidou como uma das principais variedades em

A prontncia de Tempranillo é:
))) "tem-pra-ni-o” ou “tem-pra-ni-lho"

Rioja e outras regides, especialmente com o desenvolvimento
das técnicas de vinificagao e o aumento da demanda por vinhos

de alta qualidade na Espanha.

PRINCIPAIS PRODUTORES

A Espanha ¢ o maior produtor da uva Zempranillo. Ela é ampla-
mente associada as regides de Rioja e Ribera del Duero, onde
¢ predominante na producio de vinhos tintos. Ao longo dos
séculos, foi cultivada em outras regides da Espanha e em vérias
partes do mundo, incluindo Portugal (onde ¢ conhecida como
Tinta Roriz ou Aragonez) e outros paises produtores de vinho,
como Argentina, Chile e Estados Unidos.

RIOJA: Embora a Tempranillo seja a variedade principal em
Rioja, ela é frequentemente misturada com outras uvas, como
Garnacha, Mazuelo e Graciano, para adicionar complexidade,
estrutura e frescor ao vinho. No entanto, muitos rétulos de alta
qualidade sao feitos com 100% Zempranillo, principalmente os
das categorias Reserva e Gran Reserva. A regido tem um clima
continental, com invernos frios e verdes quentes, onde a uva
encontra as condi¢des ideais para se desenvolver.

RIBERA DEL DUERO: Ribera del Duero é uma das princi-
pais denominagées de origem da Espanha, famosa pela produ-
¢ao de vinhos tintos intensos, complexos e com grande poten-
cial de envelhecimento, sendo a Zempranillo (também chamada
aqui de Tinta del Pais ou Cencibel) a principal uva da regido. A
drea tem clima continental severo, com invernos muito frios e
verdes quentes, o que favorece a maturacio das uvas. Durante
a noite, as temperaturas podem cair drasticamente, ajudando a
preservar sua acidez.

TORO: A regido de Castillay Leén, onde a Tempranillo (conhe-

cida localmente como 7inta de Toro) produz vinhos intensos e

estruturados, tem clima continental, com verdes quentes e secos
e invernos rigorosos ¢ frios. Essa variacdo climdtica permite a
maturagio tardia das uvas, contribuindo para o desenvolvimen-

to de caracteristicas intensas de sabor.

OUTROS PAISES

PORTUGAL - Em Portugal, a Zempranillo é chamada de Arago-
nez e Tinta Roriz, sendo cultivada em vidrias regi6es vitivinicolas
— é uma das principais uvas das regioes do Douro e do Alentejo.
Costuma ser utilizada em blends com outras variedades locais e é

uma das uvas utilizadas na elaboragio do Vinho do Porto.

ARGENTINA - A Argentina tem ganhado destaque no culti-
vo de Tempranillo, especialmente na regiio de Mendoza, onde
as condigbes climdticas favorecem o desenvolvimento da uva.
Aqui, a Tempranillo é produzida tanto para vinhos varietais

quanto para blends.

CHILE - No Chile, a Tempranillo tem sido cada vez mais culti-
vada em regiées como o Vale do Maipo e o Vale Central, onde
o clima temperado é adequado para o cultivo da uva e os vinhos

se destacam pelo frescor e equilibrio.

ESTADOS UNIDOS - Nos EUA, a Tempranillo é cultivada prin-
cipalmente na Calif6rnia, especialmente nas regides de Paso Robles e

Napa Valley, além de algumas regioes do Oregon e de Washington.

ILUSTRAGCAO: MAURICIO PIERRO

ESTILOS

NO NARIZ

O perfil olfativo da Tempranillo pode variar dependendo da
regido de cultivo, da vinificagio e do envelhecimento, mas
existem algumas caracteristicas comuns frequentemente asso-
ciadas a essa uva, como aromas de frutas vermelhas e negras
(cerejas, framboesas, morangos e amoras), frutas secas e
compota (figos e ameixas), especiarias (tabaco, pimenta preta
e baunilha), ervas e terrosidade (alecrim e terra molhada),

além de notas de carvalho, florais sutis e levedura.

NO PALADAR

Apresenta sabores de cereja, framboesa, morangos, amoras

e, em vinhos mais maduros, de figos e ameixas. Revela notas
de especiarias, carvalho, terrosas e ervas secas. Os taninos sio
suaves a moderados, com sensagdo de sedosidade em vinhos

mais jovens e maior estrutura em vinhos envelhecidos

CALIFORNIA

CORPO

Médio a encorpado

TG

ACIDEZ

Moderada

G

ALCOOL

Entre 13% e 15%

GEE—

TEMPERATURA DE SERVICO

Pode variar entre 14°C e 18°C,
dependendo da estrutura do vinho
(nio envelhecido ou com pouco
tempo de barrica; envelhecimento

14°CE 18°C

em barris de carvalho; e vinhos mais

robustos ou de clima quente)

Portugal

VALE DO MAIPO

VALE CENTRAI

ALENTEJO
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A\POAL ANDES

Harmonizagao

A Tempranillo é uma uva versdtil, com uma combinacio de sabores frutados, terrosos e, muitas vezes, toques de especiarias,

e sua harmoniza¢ao pode variar conforme a intensidade do vinho (mais jovem ou envelhecido). Ela é indicada para acompa-
nhar carnes vermelhas grelhadas, queijos curados e envelhecidos, pratos com molhos a base de tomate, carnes de caga, pratos

de arroz (como paella valenciana, de carnes, e risoto de cogumelos), embutidos e charcutaria.

CACHAPOAL ANDESINE

SAN PEDRO

=151 3845

Se vocé gosta de Tempranillo, pro-

vavelmente aprecia vinhos com

ESTE PRODUTO E DESTINADO PARA ADULTOS

boa estrutura, equilibrio entre
fruta e acidez, além de nuances
terrosas ou especiadas. Tente rétu-
los elaborados com Negroamaro,
Montepulciano, Barbera, Mencia,
Merlot e Cabernet Franc.




CLUBES DE ASSINATURA

ONF

EXPERIENCIA

RARIA
Grand G

pdgiﬁa 16

A escolha certa para quem esta
descobrindo o mundo do vinho,
com rétulos que harmonizam
com o dia a dia

EXPERIENCIA +
|

Exemplares que expressam o
melhor do terroir de Mendoza
para apreciar no dia a dia

pdgina 17

Selecao feita sob medida para
quem quer conhecer mais sobre
vinho e ampliar seu repertério
com mais rotulos

RESERVA*

Incremente a adega com um
Chardonnay argentino ideal
para brindes descontraidos

pdgina 18

Rétulos perfeitos
para o dia a dia, para
quem aprecia vinhos

Um tinto e um branco
produzidos pelas célebres
vinicolas Pulenta Estate

de qualidade e Nieto Senetiner
RESERVA +*
\
pdgina 19
O Reserva com um toque a Deguste um tinto 100% Bonarda
mais de custo-beneficio: + elaborado na regido vitivinicola
um rétulo de uma de nossas de Lujdn de Cuyo
vinicolas parceiras
RESERVA ESPECIAL*
\
pdgina 20

Conlfraria ideal para quem
busca experiéncias que
desafiem o paladar e o
conhecimento sobre vinhos

GRAND RESERVA*
|

Uma experiéncia tinica com
dois tintos e um branco
produzidos pela Nieto Senetiner

pdgina 22

A experiéncia definitiva em
Conlfraria. Rotulos para guarda,
ocasioes especiais e que merecem
um lugar nas suas lembrancas

14 GRAND CRU MAGAZINE

GRAND SELECTION*
|

Garanta vinhos iconicos
produzidos por cldssicas
vinicolas argentinas na
regido de Mendoza

pdgina 24

Uma grande selecao

de rotulos que vao
conquistar até os
paladares mais exigentes

Delicie-se com os icones de
emblemdticas regides vinicolas
da Argentina e da Franca

*Cliente Confrade a partir do Plano Reserva recebe em primeira mdo os lancamentos dos melhores rétulos

v
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CLUBES DE ASSINATURA

As cores abaixo correspondem aos vinhos de cada selecao do més. Confira a sua!

ONFRARIA I —

A ° oA . ; .
ExperlenCla/ExperlenCla+ <—//W//{/ ()}W/ Experiéncia Experiéncia + Reserva Reserva + Reserva Especial Grand Reserva Grand Sélection

Rafaela Reis, sommeliére do Vissimo Group, comenta as selecdes deste més

NIETO SENETINER
’ CAMILA

NIETO SENETINER
CAMILAMALBEC

“No més de maio, o plano NIETO SENETINER
Experiéncia apresenta vinhos CAMILA RED BLEND

argentinos produzidos em
Mendoza perfeitos para vocé

CHARDONNAY

UVA: Malbec apreciar no dia a dia. ]d oplano UVAS: Malbec, Tannat e Ancellotta UVA: Chardonnay
VINICOLA: Nieto Senetiner Experiéncia+ é complementado VINICOLA: Nieto Senetiner VINICOLA: Nieto Senetiner
N or um Chardonnay da mesma y ~
REGIAO: Mendoza porum 1 oy REGIAO: Mendoza REGIAO: Mendoza
) regido ideal para brindar em ) . _
PAIS: Argentina momenl‘os descontral'do& ” PAIS: Argentina PAIS: Argentma
TIPO: Tinto TIPO: Tinto TIPO: Branco
HARMONlZAC}AO: HARMONIZACAO: r
Brusquetas, pescados e -
Polpetone recheado, massas _
. terrines de verduras e frutos S
com molhos cremosos e queijos 5
) . de mar o
semicurados . v\
HARMONIZACAO: 4
Carne vermelha grelhada, s
legumes recheados e ALl A
queijos macios e &

Paladar
elegante Goles
“Este Malbec da linha Camila criado 3 | s — h G rm O n IOS OS

pela vinicola Nieto Senetiner destaca
o potencial da uva icone da Argentina. SEE = b 3 “Criado na iconica regiao vinicola de Mendoza,

Frutado e equilibrado

‘A melhor expressao da uva Chardonnay é ressaltada

neste rotulo com exceléncia pela centenaria vinicola
Expressando o melhor do terroir de it = a produtora Nieto Senetiner deu vida a este Nieto Senetiner. Elaborado 100% com a casta, este
Mendoza, ele surpreende com aromas | 1A e ; Camila Red Blend, que destaca as uvas Malbec, vinho revela aromas citricos e de frutas brancas, além
de ameixas maduras e paladar elegante e Tannat e Ancellotta. O resultado ¢ um vinho de paladar fresco, frutado e equilibrado.”
persistente.” com aromas de frutas vermelhas e ameixas e
toques de baunilha, além de goles complexos e

harmoniosos.”

IMAGENS MERAMENTE ILUSTRATIVAS. AS SAFRAS RECEBIDAS PODEM VARIAR

16 GRAND CRU MAGAZINE GRAND CRU MAGAZINE 17



CLUBES DE ASSINATURA

Reserva/Reserva+

ONFRARIA

e,/;‘(///(/ ();'//

As cores abaixo correspondem aos vinhos de cada selecao do més. Confira a sua!

Experiéncia Experiéncia + Reserva Reserva + Reserva Especial Grand Reserva Grand Sélection

Rafaela Reis, sommeliére do Vissimo Group, comenta as selecdes deste més

BODEGA PULENTA
LA FLOR MALBEC

UVA: Malbec

VINICOLA: Pulenta Estate
REGIAO: Mendoza

PAIS: Argentina

TIPO: Tinto
AMADURECIMENTO:

3 meses em barricas de
carvalho frances

HARMONIZACAO:
Lombo com batatas,
empanada de carne
vermelha e assado
argentino

Essencia marcante

“Oriundo da renomada regiao vinicola de
Mendoza, na Argentina, La Flor de Pulenta
Malbec personifica a esséncia marcante

dessa casta que se tornou um icone do

Novo Mundo. Envelhecido em barricas de
carvalho, este rétulo seduz com seu paladar
macio e aromas intensos de frutas pretas,

como ameixas e amoras.”

18 GRAND CRU MAGAZINE

“Em maio, o plano Reserva

traz rétulos produzidos em
consagradas regioes vinicolas da
Argentina para vocé degustar.
Jd o plano Reserva+ vem com
um tinto 100% Bonarda
elaborado na icénica regido de
Lujdn de Cuyo.”

Aromatico e
comp/exo

“A célebre Nieto Senetiner apresenta neste

exemplar toda a sua experiéncia no cuidadoso

cultivo e vinificacdo da Sémillon, uva branca icone

da Argentina. A regiao de Tupungato, que fica na
2 8 8

fronteira entre Mendoza e o Chile, foi palco para a

criacao deste vinho aromatico e complexo.”

IMAGENS MERAMENTE ILUSTRATIVAS. AS SAFRAS RECEBIDAS PODEM VARIAR

NIETO SENETINER
PATRIMONIAL
SEMILLON

NIETO SENETINER
PATRIMONIAL
BONARDA LUJAN
DE CUYO DOC

UVA: Sémillon UVA: Bonarda
VINICOLA: Nieto Senetiner VINICOLA: Nieto Senetiner
REGIAO: Tupungato REGIAO: Lujan de Cuyo
PAIS: Argentina PAIS: Argentina 5
TIPO: Branco B TIPO: Tinto NIETO SENETINER

N 3 H DESDE IBSE
AMADURECIMENTO: SR TE TN AMADURECIMENTO: RIMONIAL
Parte do vinho passa ‘.c!.rmom 6 meses em barricas de
em barricas de carvalho carvalho francés >
francés usadas . NS

NS HARMONIZACAO: s

HARMON IZAQAO: ALY Assado de tira argentino, ]
Salada de folhas verdes, empanadas de carne e bife BONARDA
legumes grelhados na brasa _ grelhado com chimichurri B R e
e salmao ao molho de ervas e o™ R

SO T LT Acidez elegante

ATHIMGNS . Ll 4 ®  “Elaborado com 100% de uva Bonarda, esta versio de

it _ Patrimonial traz a tona toda a maestria da vinicola Nieto
Senetiner, aliada a tipicidade do terroir de Lujan de Cuyo,
na Argentina. Revelando aromas de ameixa madura e
compota de frutas vermelhas, além de notas florais e

um sutil toque de baunilha, surpreende por sua acidez

elegante e equilibrada em boca.”
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CLUBES DE ASSINATURA

As cores abaixo correspondem aos vinhos de cada selecao do més. Confira a sua!

ONFRARIA I —

[J 5 5
Reserva ESPeClal <—//W//{/ ()}W/ Experiéncia Experiéncia + Reserva Reserva + Reserva Especial Grand Reserva Grand Sélection

Rafaela Reis, sommeliére do Vissimo Group, comenta as selecdes deste més

NIETO SENETINER
DON NICANOR
MALBEC

UVA: Malbec
VINICOLA: Nieto Senetiner
REGIAO: Mendoza

PAIS: Argentina

TIPO: Tinto
AMADURECIMENTO:

12 meses em barricas de
carvalho francés

HARMONIZACAO:
File-mignon na brasa, queijo
Gouda envelhecido e costela de
cordeiro no bafo

DON NTCANOFR

Aveludado e

aromatico

“Don Nicanor, a linha mais conceituada da
vinicola Nieto Senetiner, carrega 0 nome de
seu fundador. Neste exemplar, uvas Malbec
cultivadas em Lujan de Cuyo e no Vale de
Uco deram origem a um vinho aveludado

e aromatico, com boa complexidade de
aromas e sabores devido ao envelhecimento
de 12 meses em barricas de carvalho.”
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“Se o seu plano é o Reserva
Especial, vocé terd uma
experiéncia vinica com dois
rétulos tintos e um branco
produzidos pela célebre
vinicola Nieto Senetiner.”

Fresco e encorpado

“A tradicional Nieto Senetiner demonstra

neste rotulo como a Chardonnay pode originar
vinhos brancos profundos e complexos. Parte
da conceituada linha Don Nicanor, cujo nome
faz uma homenagem ao fundador da vinicola,
apresenta alta qualidade e tradicdo por meio de
goles frescos, encorpados, amanteigados, e com

amplo leque aromatico.”

NIETO SENETINER
DON NICANOR
CHARDONNAY

NIETO SENETINER
DON NICANOR
BLEND

UVAS: Chardonnay
VINICOLA: Nieto Senetiner
REGIAO: Mendoza

PAIS: Argentina

TIPO: Branco
AMADURECIMENTO:

10 meses em barricas de
carvalho francés

HARMONIZACAO:
Moqueca capixaba, salada
de frutos do mar e sashimi

de salmao

IMAGENS MERAMENTE ILUSTRATIVAS. AS SAFRAS RECEBIDAS PODEM VARIAR

DON NICANOR

UVAS: Malbec, Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc e

Petit Verdot

VINICOLA: Nieto Senetiner
REGIAO: Mendoza

PAIS: Argentina

TIPO: Tinto
AMADURECIMENTO:

12 meses em barricas de
carvalho francés

HARMONIZACAO:
Risoto de cogumelos,
fettuccine ao sugo e
Tagliata de file-mignon DON N1CANOK

Aroma de especiar/as

“Criada para homenagear o fundador da vinicola

Nieto Senetiner, a linha Don Nicanor é uma das
protagonistas da historia do vinho argentino.
Elaborado com uvas provenientes de vinhas velhas,
este blend apresenta goles elegantes e harmoniosos,
além de aromas delicados de especiarias.”
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CADUS APPELLATION
MALBEC

UVA: Malbec
VINICOLA: Cadus
REGIAO: Vale de Uco
PAIS: Argentina

TIPO: Tinto
AMADURECIMENTO:

12 meses em barricas de
carvalho francés

HARMONIZACAO:
Bife de chorizo e ravioli de
funghi com molho de queijo

Aromas e sabores
poa’erosos

“A vinicola Cadus se destaca pela produgao de
vinhos que combinam tradicao e inovacao. E
Cadus Appellation Malbec ¢ um exemplo dessa
exceléncia. Com aromas intensos de frutas pretas,
como ameixa e cereja, além de notas minerais,
herbéceas e de violetas, ele revela complexidade
e elegancia, com taninos presentes, acidez

equilibrada e final longo em boca.”
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CAI

APPELLATI

“Com o plano Grand Reserva
de maio, vocé garante vinhos
iconicos produzidos por cldssicas
vinicolas da Argentina.”

personalidade

“Vinho iconico da Nieto Senetiner, elaborado

com uvas da Finca Villa Blanca, em Vistalba,
Lujan de Cuyo, 950 metros acima do nivel do
mar. Esse vinhedo tnico tem mais de 100 anos,
plantado em 1900, apresentando equilibrio
natural muito bom e grande concentracao
em suas uvas. Este rotulo apresenta cor rubi
intensa, aromas de fruta preta madura e
compotas, especiarias, notas florais como

a lavanda, madeira, chocolate e cravo. Em
boca ¢ macio, suculento e fresco, com taninos
aveludados e final prolongado e persistente.”

IMAGENS MERAMENTE ILUSTRATIVAS. AS SAFRAS RECEBIDAS PODEM VARIAR

NIETO SENETINER
VILLA BLANCA
ESTATE MALBEC

NIETO SENETINER
LAS TORTUGAS
ESTATE BONARDA

UVA: Malbec
VINICOLA: Nieto Senetiner
REGIAO: Mendoza

PAIS: Argentina

TIPO: Tinto
AMADURECIMENTO:

24 meses em barricas de
carvalho francés

HARMONIZACAO:
Carnes assadas na brasa,
cordeiro ensopado e
queijo Pecorino

UVA: Bonarda
VINICOLA: Nieto Senetiner
REGIAO: Mendoza

PAIS: Argentina

TIPO: Tinto
AMADURECIMENTO:

12 meses em barricas de
carvalho francés

HARMONIZACAO:
Bife Ancho grelhado,

tagliatelle com ragu de
carne e queijo Gruyere

W' Aromas defumados

“Produzido em Agrelo, uma sub-regiao de Lujan
de Cuyo, este Las Tortugas reflete a personalidade
unica da vinicola Nieto Senetiner. Feito 100% com a

uva Bonarda, apresenta carater elegante, com aromas
defumados e goles equilibrados e frescos.”
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VINA COBOS
VINCULUM MALBEC

UVA: Malbec
VINICOLA: Vifia Cobos
REGIAO: Mendoza
PAIS: Argentina

TIPO: Tinto
AMADURECIMENTO:
18 meses em barricas de
carvalho
HARMONIZACAO:

Ossobuco, polenta com ragu e
cordeiro assado

Conexao e sinergia

“A Vina Cobos assina o excepcional Vinculum,
uma linha criada em 2018 que foi inspirada

na sinergia entre vinicola e vinhedo, homem

e natureza, vinho e arte. Elaborado com uvas
Malbec selecionadas de parcelas especificas, este
exemplar celebra a conexao de produtores na
criacao de rotulos tnicos. De caréter elegante,
revela aromas de flores e notas de baunilha,

combinados com goles frescos e delicados.”
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Vina Copos

MALHEC 20 @
MEWDOLA - AMUENTING

‘Na Grand Sélection de
maio vocé encontra rétulos
de emblemdticas regioes
vinicolas da Argentina e
da Franca.”

IMAGENS MERAMENTE ILUSTRATIVAS. AS SAFRAS RECEBIDAS PODEM VARIAR

DOMAINE MICHEL
NOELLAT SAVIGNY-
LES-BEAUNE BLANC

UVA: Chardonnay

VINICOLA: Domaine Michel
Noeéllat et Fils

REGIAO: Borgonha
PAIS: Franca

TIPO: Branco
AMADURECIMENTO:

8 meses em barricas de
carvalho franceés

HARMONIZACAO:
Moqueca de banana-da-
terra, pato com |aranja e
salada de camarao

N

SRAND i D BOURGOE

2018
Sthigny 3 pg -Bea il

Charbonnar

Domaine Michel NOELLAT

L

Notas citricas
e frutados

“Dentro das vinhas centenérias do Domaine
Michel Noéllat nascem rotulos iconicos como este

Savigny-Les-Beaune. Um vinho branco elaborado

100% a partir da uva Chardonnay e amadurecido

por 8 meses em barricas de carvalho. Apresenta
notas citricas e frutadas em seus aromas, além de
goles equilibrados e vibrantes, com acidez alta e

frescor em boca.”
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Eleita melhor vinicola pela revista prazeres da mesa.
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