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Saborosas descobertas

) més de fevereiro ja chega consolidando 2025 como um ano de muito calor, tanto no

clima quanto na gastronemia. E para arejar esta edicdo, trazemos a trajetoria de uma das

chefs mais queridas do Rio de |aneiro: Katia Barbosa.

Dona de uma cozinha recheada de historia, ela € a criadora do icénico bolinho de feijo-
ada e compartilha conosco seu amor por vinhos frutados, especialmente os “bem fresqui-
nhos”, Comandando os renomados restaurantes Sofia, Aconchego Carioca e o Bar Kalango,
Katia ¢ também uma presenca marcante no reality show Mestre do Sabor, da Rede Globo,

Para quem aprecia boa comida, o sommelier do Vissimo Group sugere harmonizacaes
perfeitas para os deliciosos pastéis de queijo Brie com cebola caramelada e o risoto de

tucupi com camardes do Miva Wine Bar, um restaurante que mistura com maestria a gas-

tronomia brasileira com influéncias da Asia.

Ainda desvendamos os mitos e as verdades sobre o universo dos vinhos, com tudo o que
vocé sempre quis saber em uma leitura cheia de descobertas.

E tem mais: gadgets indispensiveis, um verdadeiro dossié sobre a uva Sauvignon Blanc

e, € claro, dicas para aproveitar a sua Confraria do més,

Um brinde!

BAIXE NOSSO APP

Aproveite para baixar o aplicativo da

Grand Cru no seu celular via App
Store (Apple) ou Play Store (Google).
Acesse pelo OR Code abaixo!

Marcos Leal
CEO do Vissime Group
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BLEMD — COLHEITA

UM BRINDE AOS
NOVOS COMECOS

Saiba mais sobre o vinho escolhido para a reinauguracao da famosa
Catedral de Notre-Dame e outras noticias sobre a nossa bebida favorita

1 por Flavia G. Pinhe

Novidades entre as vinhas velhas

Cada vez mais valorizado mundo afora, o termo “vinhas velhas”
aparece em diversos rotulos para ressaltar a complexidade dos
vinhos - plantas com mais idade tém raizes mais profundas,
que extraem mais componentes do solo, e costumam produzir
menos cachos, o que aumenta a concentracio de aromas em
cada fruto. Até o ano passado, havia muita confusdo a respeito
da classihcacao, ja que paises e regides produtoras adotavam
normas diferentes. Mas a Organizacdo Internacional da Vinha
e do Vinho (OIV) pas fim 4 contenda - agora, de acordo com a
resolucio 703/2024, somente plantas a partir de 35 anos, com

idade documentada, podem ser consideradas velhas. |4 um vi-

nhedo, para ser classificado como velho, deve ter a0 menos 85%
das plantas com 35 anos ou mais.

No caso das plantas enxertadas, a nova regra determina
que a conexao entre o enxerto e o porta-enxerto também
precisa ter a partir de 35 anos. O documento foi criado na 22*
assembleia geral da OIV, depois de muito debate. Segundo
a organizacio, a importincia do consenso nio € apenas
de ordem técnica, j& que a existéncia de vinhas e vinhedos
velhos sao exemplos bem-sucedidos de resiliéncia, adaptacio
as mudancas climaticas e, sobretudo, da adocao de priticas

sustentiveis por parte dos produtores.

3 4 |
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O Loire na Notre-Dame

Boa parte dos recursos que financiaram a restauracio da
Catedral de Notre-Dame, apds o incéndio que a devastou
em 2019, veio dos biliondrios fundadores das marcas de
luxo LVMH e Kering. Mas o vinho escolhido pelo Arcebispo
de Paris, Laurent Ulrich, para a celebracio da missa que
reinaugurou a igreja, no dia 7 de dezembro de 2024, foi um
ritulo natural elaborado pelo casal Régis e Anne-Reine
Anouil, do Vale do Loire. A sugestio partiu dos proprios vi-
nhateiros, que sao catolicos fervorosos e conseguiram que o
mesmo rotulo fosse servido ao Papa Francisco, em outubro

de 2023, durante sua visita & cidade de Marselha.

Baterias do futuro

Sevoce estd se perguntando o que as baterias responsaveis
pelo funcionamento de smartphones e carros elétricos tém
aver com o mundo dos vinhos, saiba que pesquisadores da
Mew South Wales University (UNSW), na Australia, conse-
guiram cruzar esses dois universos que, aparentemente, s3o
tio distantes. Segundo a equipe liderada por Neeraj Sharma,
professor da escola de quimica da UNSW, o grupo vinha
procu rando alternativas mais sustentiveis para o graﬁn:_.
elemento usado no método convencional de fabricacio - e
descobriu que os dcidos criados durante o processo de vini-
ficacio poderiam ser Gteis para tornar as baterias de ion de
litio mais eficientes, acessiveis e sustentiveis.

Um protétipo de célula dessa nova geracio de baterias
ja foi construido e estd em teste. Do mesmo tamanho das
baterias ji usadas em celulares, o equipamento tem maior
capacidade para armazenar energia e pode ser recarregado
com menos frequéncia do que as baterias convencionais.
Ainda assim, os cientistas estao f:mpcuhadus £1 CTiar ver-
stes ainda maiores e pretendem executar muitos testes, para

garantir que elas tenham vida wtil prolongada.

tpis, a simplicidade de seu vinho, que leva
uvas fermentadas e nada mais, esta perfeitamente alinha-
da com os principios da igreja. Reconhecida como uma
das regides vinicolas mais charmosas da Franca, o Vale
do Loire é célebre sobretudo por seus vinhos brancos.
Entre os mais reverenciados estio o da denominacio
Pouilly-Fumé, criada em 1937 na margem direita do Loi-
re - elaborados com a casta Sauwvignon Blanc, apresentam
notas citricas e toques minerais vividos. Vem desta
regido o rotulo Maison Castel Pouilly Fume AOQC 2022,

que faz parte do portfalio da Grand Cru.

GRAND CRU MAGAZINE



BLEND — EXPERT BELEND — MINHA ADEGA

Endloga e CEO
da vinicola
italiana Brancaia

EMORIA |
AFETIVA

Para |sETiaEieRAGTelsstal. castas e rotulos
se transformam em verdadeiras
experiéncias com a familia e os amigos

BOMBA A VACUO

“A bomba, que geralmente vem

com uma ou duas tampas de

barracha, serve para retirar o ar

da garrafa e retardar a oxidaco.
Assim € possivel manter o
vinha, depois de aberto, por al
guns dias. E um utensilio muito

util para quem gosta de beber

aos poucos, ao longo da semana,
D até para ter um branco, um

rosé e um tinto abertos ao mes ABRIDOR THE DLZ

mo tempo, para escolher qual

| por Nicole Ramalho

i “Este abridor combina o saca-rolhas em espiral
deles tomar a cada dia.

com as liminas do medelo de pinca. E especial
mente indicade para a remocio de rolhas difi
ceis, sobretudo de garrafas antigas, que tenham

mais de 10 anos de guarda e, por isso, estao mais

p T I:% i'j | [—— R frageis e correm o risco de despedacar”
- P ~

S eliére Lariss sC ; C 19¢
A sommeliére Larissa Moschetta sugere quatro gadgets
que todo amante de vinhos vai querer ter em casa

EMO(;éES PARTILHADAS

“Cada momento pode ser perfeito para uma taca de

o acompanhado ¢

por Flivia G. Pinho | har, comer e destrutar de
AERADOR COM DECANTADOR INDIVIDUAL

“0 processo de decantar o vinho tem dois objetivos: além

de fazer com que a bebida respire, liberando as moléculas

> meu companheir
enriguece 1 : s, nos conecta e cria en
aromaticas, permite que eventuais sedimentos se concentrem part l]h":j
no funde e nio acabem dentro da taca. Este acessdrio [unciona
assim, mas o processo € mais rapido, € permite aerar uma dose
por vez. Quando se vira a garrafa, uma dose exata de uma taca
¢ transportada para o bulbo e, de la, para o copo.”

STOPPER PARA
ESPUMANTES

“Ideal para quem ama
borbulhas, mas evita

abrir uma garrafa para
beber sozinho, por ser

mais dificil conter o gis

Larissa Moschetta

depois que a rolha origi-
nal é removida. A tampa
de acrilico, silicone e aco
inox & eficiente para ve-
dar garrafas de espuman-
tes ja abertas, porgue se
encaixa perfeitamente ao

desenho do gargalo.”

10 GRAND CRU MAGAZINE



HARMONIZAGCAO

(s rotalos i
acompanhar ¢

de queijo Brie
caramelada e o risc
fcupi com camard

Miya Wine Bar

- pag. 20

Vinicultura

ENTREVIST. DESCUBRA SAFRA ESPECIAL
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| ESTE PRODUTO E DESTINADO PARA ADULTOS |




Criadora do famoso bﬁhnhﬂ de feunada a chef carioca Katia Barbosa
fala sobre a sua trajetoria na cozinha, a amizade com o francés Claude
Troisgros ¢ a relacio com os vinhos: “Amo os frutados bem fresquinhos”

7 4' por Rodrige Grilo — foto |ulia Mataruna ]—




VINICULTURA =—==SENTREVISTA

im vinho para harmonizar”

uma form
ela é

pai, ja falecido, critica, mas c

ona de casa.

onhava e

“A minha histéria ndao

¢ ganhar uma estrela

¢ inspirar a garotada.
A gastronomia me

levou para um lugar
de ativistad.”

Katia Barbosa
. “Claude

:l[‘-|l'l'JJ',|ZZ| -._'-E |:_'i:;|_‘ul|'_{;| £ amoil. _omo



VINICULTURA — ENTREVISTA

G.C.

G.C.

K. B.

O CAMINHO QUE VOCE
PERCORREU NAO FOI COMO
O DE GRANDES CHEFS QUE
TIVERAM A POSSIBILIDADE
DE ESTUDAR EM ESCOLAS
ESPECIALIZADAS, CERTO?
Mao foi o meu caso. Fui c:-l'-rlgadu
a buscar as minhas raizes para
entender o que eu estava fazendo
e o que poderia melhorar. E

um caminho meio diferente.

Eu ndo romantizo as coisas.
Nio percebi que poderia viver
da gastronomia e fui fazendo

o que eu achava certo. Dez
anos depois, havia prémios de
gastronomia pendurados na
minha parede. Ai pensei que
era a hora de estudar sozinha
mesmo. Uma frase do Claude
Troisgros fol determinante:
“Katita, eu so nao digo que

vocé ¢ a melhor cozinheira

do Brasil porque vocé ainda

nio conhece o Brasil com

pletamente. Vocé precisa ir

a Belém, precisa conhecer o
Brasil de uma forma diferente,
pelo alhar da cozinha”. Na
quele momento, em 2010, ew

entendi tudo.

QUAL FOI O SEU MOVI-
MENTO DEPOIS DISSO?
Yassel a me dedicar mais a pes
quisa, harmonizacio. entender a
relacio da comida com o vinho e
as bebidas de um modo geral. Eu
fazia harmonizacio com cerveja.
Em um certo dia, um funcionario
muite querido pediu para fazer
um curso de cerveja. A gente o

ajudou nos cursos e depois ele

quis fazer curso de sommelier.
Hoie, ele trabalha em um restau
rante de grife no Rio de Janeiro.
Sinto-me honrada em ter colabo
rado ¢ inspirado aquela pessoa.

Sem romantismo nenhum, a Bas

GRAND CRU MAGAZIMNE

G.C.

tronomia me pegou por necessidade.
E me transformei em uma cozinheira

também por necessidade.

QUANDO PASS0OU A EMCARAR
A GASTRONOMIA PROFISSIO-
MNALMEMTE?

Por volta dos 40 anoes. Foi quando

comecet a me preparar um pouco

miais para o mundo do vinha. Até

entio, ele era cercado de muito

tabu, se assim posso dizer. A grande
virada que me fez entender sobre
harmonizacio aconteceu hi cerca
de dez anos, convivendo com alguns
amigos que gostavam da bebida. Ai
comecei a me encantar e entendi a

relacio do vinho com a comida.

G.C.

G.C.

G.C.

K.B

G.C.
K. B.

QUAIS SAO OS5 SEUS
PREDILETOS?

Amo os brancos, os mais frutados
bem fresquinhos para dar conta
desse Rio de Janeiro meio louco. Es
pumante nem preciso falar, né? Agqui
no restaurante. por exemplo, a gente
56 trabalha com vinho brasileiro.
Temos um sommelier para indicar as

harmonizacdes.

COMO E A SUA RELACAO COM
OS VIMHOS EM CASA?

Em casa com o meu marido e a minha
filha relaxamos abrindo um bom
vinho. Sempre gostei de beber na rua.

Beber qualquer coisa, vinho, cerveja,

drinque, ¢ uma celebracao. E. para
celebrar, tenho de estar na rua sempre
que puder. Eu sou carioca. E carioca

& da rua, né? Mas um vinho em casa
as vezes cal bem. Temos sempre um

C:EI."'I.’]"."[.J.]'.ITI'_"P.iL'Il'II'_} ao nosso alcance.

COMO SE SENTIU AO PARTICI-
PAR DE PROGRAMAS DE CULI-
NARIA NA TELEVISAO?

Foi importante para mim pelo fato
de eu poder inspirar outras pessoas,
& nio como um meio de ganhar
dinheiro. Claro que isso ¢ importante,
mas estar na tevé me deu uma voz.
O negdcio € como usar essa imagem.
Eu faco isso nspira ndo a gumtadu

no meio gastrondmico. Estou sempre
envolvida em projetos sociais coma
a Refettorio Gastromaotiva, que
promove educacio, combate 4 fome e
ao desperdicio. A gente vive viajando

para falar da Gastromotiva.

OMNDE MAIS ESSE PROJETO ATUA?
Mo México, no Rio, em Sio Paulo e até
no Timor Leste. Quero inspirar jovens
de baixa renda para que eles entendam
que é possivel. Fu consegui. Vai cair e
levantar, mas é possivel. As cozinhas

5300 proimero emprego de um monte

de gente! A minha histéria ndo é ganhar |

G.C.

K.B

uma estrela Michelin. O meu prémio ¢
inspirar a garotada. A gastronomia me

levou para um lugar de ativista,

QUANDO DESCOBRIVQUE O
YINHO PODERIA SER PARCEI-
RO DE 5UAS CRIA';(:I'ES?

Passel a aprender sobre vinho de um
modo muito engracado. Criei o bolinho
de feijoada e ele iicou famoso. Um dia,

o Claude Troisgros provou € amou.

Como eu sabia que ele nio bebia cerve

ja sugert um vinho para acompanhar.
Al ele me disse: "Amiga. deixa eute
explicar. A tltima coisa que combina
com esse seu bolinho € vinho, porque
ele tem muito alho!” [risos). Eu achei
maravilhoso! Nio velo como uma

CTitica, mas como um LlF.‘l’EI'ILi.']IHL‘li'I.

| G.C.

ALGUMA YIAGEM FICOU MAR-
CADA PELO FATO DE O VINHO
FAZER PARTE DO PROGRAMA?Z
Conheci Roanne, cidade francesa

onde o Claude nasceu, ao lado do

chef e do pai dele. Eles tém uma

vinicola perto de Roanne e ai pis

samos uma tarde visitando o lugar
e degustando vinhos. 3abe cena de
cinema? Tenho uma foto de 14: um

sol lindo, uma tarde fresca, uma

taca de vinho, paes, frios incriveis

e um bate-pape que me fez pensar
estar em um filme. Nunca mais
esqueci isso. Antes de morrer, quero
me lembrar dessa imagem, da foto
que fizemos. E a mais bonita que
tenho come cozinheira e sobre o

mundo do vinhao

GRAND CRU MAGAZIINE 19



VINICULTURA =— HARMONIZAGCAO r

BRASIL COM
UM TOQUE
DE ASIA /

Aprenda a preparar os pastéis de queijo Brie com cebola caramelada e o
risoto de tucupi com camardes do Miya Wine Bar - e siga as dicas do nosso
sommelier para potencializar ainda mais todos esses sabores

paor Ligia Mogueira — foto Lucas Seisas

cancia e

Fi GRAND CRU MAGAZIMNE
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oA G ADIENCE

Pastéis de queijo Brie
com cebola caramelada

(Serve 4 unidades)

Ing redientes

Modo de preparc € montagem

imediatamente.

O sommelier
por Viricius Santiago 600""

1 sabor e com boa acidez

ao ideal. Selecionamos ur

e um branco italiano da
casta :.l.:lll.l\llllll Lomuto frutado e .I'I|-_'ZZ:':-.-.|‘.|I'.=

o,

acompanhar o prato.”

Massimo

.Irjl..l.?lll-ll.‘.l..'..nl Natuire

Masi Levarie

_l‘ﬁ oave ':...llll 158 I-IC 0




NMICULTURA — HARMONIZACQG AO * =
Miya Wine Bar
Rua Padre Carvalho, 55, Pinheiros
Sao Paulo [SP)

WhatsApp: (11) 93728-9841

Risoto de tucupi com camardes
(Serve 1 porcia) O Som m e{;er

#’ &
por Vinicius Santiago m-"'

Ingredientes

‘U tucupi term um sabor tnico e alta acider,

pedindo rotulos com boa esh £ muito

frescor. Para harmonizar, esce os um vinho
laranja de Viognier, perfumada e estruturade
e um espumante brasileiro com longo tempo

de maturacio sohre as borras finas, conferindo

textura e sabores de panihcacan”

Siegel Naranjo

Viognier

Espumante Victoria Geisse
Extra Brut Vintage Reserva

Montagem

¥ ETTY LIETL |'|__I_-_!_ Areurme o= ¢ 13 CIIma €
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ORIGEM

O proprio nome desta variedade de uva jd dd uma pista: a Sauvig-
non Blanc ¢ origindria da Franca, mais precisamente do Vale do
Loire. Sauvignon, inclusive, é a mistura de duas palavras france-
sas: sduuage, que sigﬂiﬁcn sr:lvngcm. e pigne, que € vinha em por-
tugués, uma referéncia is videiras que parecem de uvas selvagens

Os primeiros registros sobre a Sanvignon Blanc daram de
1534, quando o escritor francés Frangois Rabelais chamou-a
ainda pelo nome local de Fers. Bordeaux também reivindicava
a origem da uva, mas estudos genéricos comprovaram que ela
realmenre nasceu no Loire.

Dali ela ganhou a Europa: na Espanha passou a ser cultivada
em Rueda e La Mancha e, na Itilia, em Piemonte ¢ Collio e Friu-
li. Depais, ganhou o mundo, sende cultivada em quase rodas as
dreas vitivinicolas por conta de sua ficil adaptagie, ainda que se
saia melhor em climas mais frescos.

A Sauvignon Blanc estd entre as Top 10 uvas mais consumidas
do planera e deu origem 4 mais consumida. Ela ¢ progenitora da

Cabernet Sauvignan junto com a variedade Caberner Frane.

=
§
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ACONCAGUA —— '.I
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VALE DO LOTRE

g

i

I
(RA]
Mistura de duas

palavras francesas:

sdHvAge ¢ vigne

SAUNVIGNON
BLANT

PRINCIPAIS
PRODUTORES

A Sauvignon Blanc ¢ conhecida por alcancar o seu maxi-

mo potencial justamente onde nasceu, no Vale do Loire,
na Franga. Alguns dos vinhos produzidos na regifo rém
um leve aroma de fumaca, bem caracterfstico, assim como
notas citricas de limio, roranja e groselha verde. As de-
nominaches mais notdvels do Vale do Loire sio Sancerre,
com vinhos vibrantes, minerais, citricos e de médio corpo;
e Pouilly-Fumé, com aromas de pederncira, flores amarelas
¢ citricos. A Sawvignon Blane também ¢ encontrada em ou-
tras regioes francesas, como Bordeaux e Borgonha.

As bebidas mais famosas e bem avaliadas da Nova Ze-
lindia sio produzidas a partir desta cepa, especialmente as
que sio cultivadas em Marlborough. De l4, saem rorulos
concentrados, com plc:ms ¢ cquilibradus.

No Chile, a Sauvignon Blanc de melhor resultado € en-
contrada no Aconcigua, especialmente nos vales de Casa-
blanca, San Antonio e Leyda.

J4 na Africa do Sul, é o clima fresco e costeiro de Cape
Tewn que mais favorece o cultive da uva. Hi excelentes vi-
nhos prq:pduzidﬂs a partir da Sauvignon Biane também na Mal-
ddvia, devido 4s estagdies longas e bem marcadas; nos Estados
Unidos, principalmente na Califérnia e em Washingron; e, na
Austrilia, em Adelaide Hills e Margarer River.

ILUSTRAGAD: MAURICIO PIERRD

U

ESTILOS

Com a cepa Sanvignon Blanc se produzem
vinhos espumantes, brancos de corpo leve
a médio ¢ de sobremesa. Salve poucas

excegoes, quase ndo passam por carvalho.

CORPO

Leve a médio

ACIDEZ
Alra

ALCOOL

Teor alcodlico moderado

NO NARIZ

) mais comum ¢ senrir aromas herbdceos e de frutas citricas e
tropicais, comao limao, lima, maracujd, roranja e manga, além

de pimentio verde, aspargos ¢ até grama recém-corrada,

NO PALADAR

E um vinho refrescante, de acidez vibrante e frutade. Alguns
dos sabores primirios da Sawvigren Blane sio de groselha

verde, melio, toranja e péssego branco.

G &

TEMPERATURA DE SERVICO

Pade variar conforme o estilo: leves, de 4 a 8 #C. Mais

estruturados, entre 10 ¢ 12 oC,
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SIEGEL

NARANJO

Harmonizagao 93

Se o vinho ¢ leve, a comida também precisa ser. A Sa ¢ Blane combina com fra

no rebalo, bacalhau ¢ s

b JAMES SUCKLING

sao horteld, endro, coentro, cebolinha, alecrim, manjericao, alho e azei
TOP 100 VALUE WINES 2021

Y NARANJO

popular da

ma, limio e maca

ESTE PRODUTO E DESTINADO PARA ADULTOS




VINICULTURA =— SAFRA ESPECIAL

Mitos x verdades

Vinicius Santiago, sommelier da Vissimo Group,
responde a tudo o que vocé sempre quis saber
sobre vinhos, mas tinha vergonha de perguntar

—| por Flavia G. Pinho - ilustracho Davi Augusto I——

Quanto mais velho o
vinho, melhor a qualidade?

Mao, isso é mito. Alguns rdtulos methoram com o tempo e
podem evoluir bastante na garrafa. mas a maior parte dos

vinhos ¢ feita para ser consumida em até cinco anos.

o

Tintos devem ser servidos
em temperatura ambiente?

Depende do lugar onde vocé estd. O ideal € que vinhos

tintos sejam secvidos entre 14 °C e 20 °C, mas os rotulos

leves podem ir para a taca entre 8 “Ce 14 °C.
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Preciso guardar a
garrafa deitada?

De maneira geral. recomenda-se guardar a garrafa deitada.
Mas alguns estudos sugerem que, se a garrafa estiver arma-
zenada em condicoes ideais = com temperaturas ao redor
de 15 °C. em local escuro, sem trepidacao e com umidade
em torna de 659 -, tanto faz guarda-la deitada ou em pé
por um curto periodo de tempao.

O que ¢é vinho laranja?

De mode geral, é um vinho branco elaborado como se

fosse um tinto - durante a fermentacao alcodlica, o liquido
& mantido em contato com as cascas. o que confere essa

coloragio, mas também corpo e estrutura.

Qual a diferenca entre
vinho fino e vinho de mesa?

Uvas fazem parte de um género botanico chamada Vitis.

Somente os vinhos elaborados com variedades Vitis vinifera
sio classificados como fines, enquanto os demais sio os
vinhos de mesa. Mas ha muita confusao, porque a Europa

adota outra classificacio. La, todos os vinhos tranquilos,

que nac contém gas, sao considerados vinhos de mesa.

>

Todo vinho
meio seco é adocicado?

Mao necessariamente. A legislacio brasileira determina que

vinhos com teor de agicar residual entre 4,1 e 25 gramas por
litro recebam a classificacao meio seco. Mo entanto, alguns
tém o teor bem proximo do minimo e esse acicar residual
guase nio & percebido como adocicadoe pelo paladar, enquan-

to outros se aproximam do limite maximoe,

.

Que diferenca faz o
formato e a cor da taca?

) desenho da taca determina como se dé a liberacio de aro-
mas e como serd o movimento de jogar a bebida na boca O
tamanho tem a ver com volume: vinhos que sdo consumidos
gelados pedem tacas com bojo menar, para que nae esquen-
tem. O vidro ou cristal deve ser transparente, sem detalhes,

para nao impedir a andlise da cor e da impidez.

o

Por que alguns vinhos formam
borra no fundo da garrafa?

Vinhos nao hltrados, assim como os que tém mais de 10 anos
nit garrafa, podem formar borra. Nos brancos, sao cristais for-
mados a partir da combinacio do dcido tartarico com potassio e
cdlcio. MNos tintos, podem ser compostos de taninos e pigmentos
que ficam mais pesados e se depositam no fundo. Borra nao é
necessariamente problema no vinho e nao faz mal 4 sande No

MAXImO, provoca Ui sensacan de crocincia.

Por que se gira a taca
antes de beber vinho?

Para incorporar oxigénio e liberar os aromas. Mas esse
movimento deve ser discreto, bastam algumas voltinhas
na taca. Nio & para passar a noite girando a taca, porque o
gesto nao altera a qualidade do vinho.

P

E obrigatério acompanhar
vinho com agua?

£ aconselhavel beber agua junto, porque o dlcool provoca desidra-
tagao. Além disso, ajuda a limpar o paladar entre uma taca e outra,
caso os vinhos sejam diferentes em uma degustacio. Melhor que
seja sem gas, porque o gds pode alterar a percepcio de acidez.

o
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CLUBES DE ASSINATURA
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ONFRARIA
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EXPERIENCIA
1
pigina 38
A escolha certa para quern esta Do Urnguai, um Marselan e
descobrindo o mundo do vinho, um Tannat cutdadosamente
com rétulos gue harmonizam produzidos pela vinicola
com o dia a dia Pizzorno para vocd degustar
EXPERIENCIA +
I
pigina 39
Selecio feita sob medida para Surpreendada-se com wm
guem quer conhecer mais sobre Tannat elaborado pela
vinho e ampliar seu repertorio icdnica vinfcola uruguala na
com mals potulos Jamosa regido de Canclones
RESERWVA®
I
pigina 40
Rotulos perfeitos Rdtulos criados pela
pata o dia a dia_ para consdgrada vinicola Matetic
guem aprecia vinhos capazes de encanlar atd os
de qualidade paladares mais exigentes
RESERVA +*
I
piginag 41
) Reserva com um toque a U expressdo tinta da
mais de custo-beneficio: + linha Matetic Corralillo para
urn rotule de uma de nossas proporcionar uma degustacdo
vinicolas parceiras tinica aos confrades
RESERVA ESPECIAL
I
pigina 42
Confraria ideal para quem Increwmente sia taca com dois
busca experiéncias que vinkos tintos ¢ wm branco
desafiern o paladar £ o criados em emblemdticos
conhecimento sobre vinhos territdrios italianos
GRAMND RESERWVA®
I
pagina 44
A experiéncia definitiva em Craranla uma experiéneia
Confraria. Bdtulos para guarda, encanladora por meio de
ocasifes especials e que merecem ritulos produzidos em regides
ur lugar nas suas lembrancas vinfcolas da Franga e Itdlia
~ GRAND SELECTION® -
I
pigina 46
Uma grande selegio U ode ao Chardonnay:
de rotulos que vio delicie-se com verdadeiros
conguistar até os icones elaborados na regido
paladares mais exigentes Jrancesa da Borgonha

*Cliente Confrnde @ parti do Plawo Keserva recebe em prisvweire miso os langmmentos dos methores rdtulos




CLUBES DE ASSINATURA

DESCONTOS EM SUAS COMPRAS

Fique por dentro dos beneticios de ser um confrade

Curadoria personalizada, rotulos a precos especiais, eventos € 15% de desconto em todo o site.

encontros: além dos vinhos selecionados mensalmente, nossos Vale lembrar que todes os confrades tém acesso ao Clube de Be

PARCEIRO

~ Baianidade a italiana .

Sabores do litoral nordestino e Italia se mesclam
com elegancia na rede de restaurantes Mistura

confrades ainda contam com diversos beneficios, a exemplo de  neficios e podem usufruir dessas vantagens. Basta entrar em grand-

descontos exclusivos em marcas parceiras, como a Oficina Re

serva. Usando o cupom CONFRARIALS nossos assinantes tém

crcom.br, fazer o i.l.'liii’.'l com o e-mall da sua assinatura e, no menu

superior, clicar em “Clube de Beneficios”. Sande!

Confrades da Grand Cru so tém beneficios. Além de receber vinhos
cuidadosamente selecionados pelos nossos sommeliers com um valor 309%
abaixo do mercado, nossos clientes contam com diversas vantagens:

Encontros exclusivos oferecidos

pela Grand Cru

Descontos no site da Frete gritis na maioria dos

Grand Cru e da Evine estados brasileiros

T
L -
" -~
£ il |
T | A=

Descontos em eventos de
vinho Brasil afora

Confrades tém desconto para Possibilidade de personalizar
a selecio, substituindo um ou

mais rotulos todo més

VIVET i.'Z\',’.‘L'I'IQI]L'iiI.\ enoturisticas e

urbanas com a Wine Locals

15% off em

todo o site*

Abetrato Wine Bar ¢

e & Oficina’

Confrades tém direito a levar uma iy o :

garrata do portfalio da Grand Cru ¢ RESERVA
sem cobranca de rolha e um welcame
drink (uma taca de vinho de acordo

Com i.“-‘\l‘\'l]]il.'!lli.LlilL:l'\_' do L-"IE'I:I “Vilide no site da ORcina Keserva até 31/12/2025, Nio comulative com

outres promogies. Mo € wilido em parcerias, kits e acessirios.
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Hé 31 anos, quando se estabeleceram na mitica praia de ltapud, a

potiguar Andréa Ribeiro e o italiano Paclo Alfonsi comecaram a fa
zer historia em Salvador - os pratos tipicos da barraca de praia Mis
tura Fina, como moquecas. casquinhas de siri e lagostas preparadas
na brasa, atrairam tantos turistas, celebridades e executivos que vi
raram noticia. “Executivos saiam do trabalho direto para a barraca,
ainda de terno. Penduravam os paletds nos cabides e ld ficavam’,
lembra Andréa. Muita coisa boa surgia de improviso, coma relem
bra Paclo. "Ali. comecamos a vender espaguete com polvo, lagosta e
camardes. As vezes, acabava tudo e os clientes pediam para fazer a

pasta cozida na dgua do proprio caranguejo.”

Muita coisa mudou de 14 para ci. Formada em gastronomia pelo
ltalian Culinary Institute for Foreigners {ICIF) e pela Scuola Inter
nazionale di Cucina [taliana, Andréa aprimorou sua cozinha, que
ganhou contornos mediterraneos. A antiga barraca virou o Mistura,
um restaurante acolhedor, com alma praiana e informal, que esta

pre

a ganhar um forno a lenha para pizzas. E a dupla abriu a pri

meira filial ha oito anos = um salio elegante na

Avenida do Contor

no, dentro de um casarao tombado pelo patriménio historico. com

janeldes debrucados sobre a Baia de Todos-os-Santos e uma adega
envidracada de cair o queixo.
Os peixes e crusticeos frescos sio a alma da cozinha da chef. Uma

peixaria propria, centralizada em ltapud. € responsivel por receber, por

cionar e distribuir os produtos pelas duas casas. Com eles, Andréa pre

para alguns de seus pratos de maior sucesse. Entre eles estao a maris

cada, que chega a mesa borbulhando em panela de barro, e a lagosta a

mediterrinea com brocolis, batata sauté e molho de alcaparras. Ambaos
ficam perfeitos na companhia de brancos, rosés e espumantes gelados.
“A Grand Cru sempre foi uma espléndida mtérprete da nossa cozinha

simples, com énfase na matéria-prima’, atesta Alfonsi.
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CLUBES DE ASSINATURA

As cores abaixo correspondem aos vinhos de cada selecao do més. Confira a sua!

Experigncia Experiéncia + Reszerva Reserva + Reserva Especial Grand Reserva Grand Selection

( ONFRARIA

-'/f.f:rr’ﬁ{/ '!/ et

Experiéncia/Experiéncia+

Rataela Reis, sommcliére do Vissimo Group, comenta as selecdes deste més

PIZZORNO MAYUSCULAS
MARSELAN

. B ~—
PIZZORNO MAYUSCU-
LAS TANNAT MACE-

RACION CARBONICA

PIZZORNO DON |
PROSPERO TANNAT

“O plano Experiéncia de fevereiro
traz rétulos produzidos na célebre
regido uruguaia de Canelones
para vocé degustar. [d o plano

UVA: Marzelar . e .
R Experiéncia + traz o incremento

UWVA: Tonnat UVA: Tannat

VINICOLA: Bizzorme de wum Tannat elaborado pg}'ﬁ VINICOLA: Pizzormo VINICOLA: Pizzorno
3 s G Wi " 2 i o
REGIAO: Canelones icénica vinicola Pizzorno. REGIAQ: Canelones REGIAO: Canelones

PAIS: Uruguai PAIS: Uruguai PAIS: Uruguai

TIPO: Tinta TIPO: Tinto TIPO: Tinta

HARMDN!ZA@.&.D: AMADURECIMENTO: "".ﬁ’

Lasanha de espinafre com molho Estagio em barricas Q"’

bechamel, costela suina assada e de carvalho i
nduiche de pastrami. " - PROSPERC

HFLIEHESE prstrm HARMONIZAGAO: HARMONIZAGAO: S

Risoto de queijo
Parmesao, chivito, &
galeto assado com ervas

Churrasco, espaguete
ao molhe bolanhesa e
charuto de folha de uva

"ODEM VARIAR

ERIDAS

Notas : Acidez

minerais

A linha Maytscula foi

equilibrada

ILUaTRATIVAS

MERAMENTE

IMAGENS
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CLUBES DE ASSINATURA

Reserva/Reserva+

I i

MATETIC EQ
SAUVIGNON BLANC

UWVA: Souvignon Blanc
VINICOLA: Matetic
REGIAO: Vale de Casablanca
PAIS: Chile

TIPO: Branco
HARMONIZACAO:

Ceviche de salmado,
carpaccio de atum e
queijo de cabra

Organico e

biodinamico

"ONFRARIA

-'/f,f:rr'.-'x{/ l!/ et

Rataela Reis, sommcliére do Vissimo Group, comenta as selecdes deste més

BAUVIGHON BLANC
B0 Malls s ssabhass
Vidada Valip Nirmes, Flt

“Com rétulos criados pela
consagrada vinicola Matetic, o
plano Reserva oferece vinhos
brancos capazes de encantar
até os paladares mais
exigentes. [d o Reserva + traz
uma expressdo tinta da linha
Matetic Corralillo que vai
proporcionar uma experiéncia
de degustacdo tinica.”

"ODEM VARIAR

1IDAS

CER

ATIVAS

ILUaTR

MERAMENTE

IMAGENS

As cores abaixo correspondem aos vinhos de cada selecao do més. Confira a sua!

BN BN B T .

Experigncia

Experiéncia + Reszerva

I
MATETIC
CORRALILLO
SAUVIGNON BLANC

UVA: Sauvignon Blane
VINICOLA: Matetic
REGIAQ: \ale de San Antonio
PAIS: Chile

TIPO: Branco
AMADURECIMENTO:

3 meses com
as borras finas

HARMONIZACAO:
Cistras, salada fresca com
manga e sushi de salmao

s

CORRALILLO

Swinncinn g 3022
T T

Reserva +

Reserva Especial Grand Reserva Grand Selection

MATETIC
CORRALILLO
WINEMAKER’S BLEND

UVAS : Caobernet Franc, Malbec,
Syrah e Petit Verdot

VINICOLA: Matetic
REGIAO: Vale de San Antonio
PAIS: Chile

TIPO: Tinto
AMADURECIMENTO:

12 meses em
barricas de carvalho

CORRALILLO

Wikiruagps's Biino wae

B VAL b Sy oo s L1

HARMONIZACAO: '
Carnes assadas na brasa,
cordeiro ensopado e
queijo Pecorine

€ Matetic

Concentragdo
#e=e de aromas



CLUBES DE ASSINATURA

As cores abaixo correspondem aos vinhos de cada selecao do més. Confira a sua!

( ONFRARIA IS I N [

- T v . ! = .
' j'“"““f/ Oree Experigncia Experiéncia + Reszerva Reserva + Reserva Especial Grand Reserva Grand Selection

Reserva Esp ecial

Rataela Reis, sommcliére do Vissimo Group, comenta as selecdes deste més
BRANCAIATRE PLANETA LA
MAREMMA TOSCANA IGT SEGRETA ILROSSO

SICILIADOC

BRANCAIA IL BIANCO :‘ '
“Com o plano Reserva Especial, l
__

sud taca terd a presenca de

T oy T dois vinhos tintos ¢ um branco

Sauvignon e Merlot
VINICOLA: Brancaia
REGIAO: Toscana

criados em emblemdticos
territorios italianos.”

UVA: Sauvignen Blane
VINICOLA: Brancaia

UVAS: Nero d'Avola, Merlat,

Syrah e Cabernet Franc

VINICOLA: Planeta

TOSCANA IGT

REGIAO: Toscana

PAIS: Italia PAIS: Itilia REGIAO: Sicilia
TIPO: Tinte TIPO: Branco PAIS: Itilia =
AMADURECIMENTO:

AMADURECIMENTO: TIPO: Tinto
mesks sl AMADURECIMENTO:

Estagio em tanques de

12 meses em barricas de carvalho

HARMONIZACAO:

Bacalhau assado com batatas, pato

HARMONIZACAO:

aco inoxidavel
Risoto de aspargos,

com laranja e queijo Pecorino mariscos salteados e HARMDNIIAQ.&D; LA SEGRETA
ceviche de peixe branco Spaghetti alla Norma, - : 90;5.3_ ;
guisado de carne com SICILIA DOC
batatas e lasanha de PLANETA
— quatro queijos -
Xpressao
E/{Pf e Frescor e >
aremma o i -
elegancia .. Agradave
ria Il Bianco & um vinho de muita _ i E i
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Grand Reserva

DOMAINE LAFAGE
NICOLAS COTES
CATALANES IGP

UVA: Grenache

VINICOLA: Domaine Lafage
REGIAO: Languedoc -Roussillon
PAIS: Franca

TIPO: Tinto
AMADURECIMENTO:

8 meses em barricas de carvalho

HARMONIZACAO:
Folenta mele com
assobuco, cordeiro an
malho de ervas e Cr_:-q au Vin

laninos macios

( ONFRARIA

-'/f.f:rr'.-‘x{/ l!/ et

Rataela Reis, sommcliére do Vissimo Group, comenta as selecdes deste més

NIicgLAS

“Se o0 seu plano é o Grand
Reserva, vocé terd uma
experiéncia encantadora por
meio de rétulos produzidos
em consagradas regioes
vinicolas do Velho Mundo.”

do Etna

"ODEM VARIAR

ERIDAS

ATIVAS

ILUaTR

MERAMENTE

IMAGENS

As cores abaixo correspondem aos vinhos de cada selecao do més. Confira a sua!

Experigncia Experiéncia + Reszerva Reserva +

PLANETA ETNA
BIANCO DOC

UVA: Carricante
VINICOLA: Planeta
REGIAO: Sicilia
PAIS: ltilia

TIPO: Branco
HARMONIZACAO:

Sushi, brusqueta de
tomate & manjercan e

riscto de frutes do mar
2020

PLANETA

e o seaebe i Wievribeest
L i Panibiniivene o825

Reserva Especial Grand Reserva Grand Selection

PLANETA ETNA
ROSSO DOC

UVA: Nerello Mascalese
VINICOLA: Planeta
REGIAO: Sicilia

PAIS: ltilia

TIPO: Tinta
AMADURECIMENTO:

8 mesas am
barricas de carvalho

HARMONIZACAO:
Pasta alla Norma,
Arancim di Riso e

Caponata Siciliana

__PLANETA

' Minera




CLUBES DE ASSINATURA

As cores abaixo correspondem aos vinhos de cada selecao do més. Confira a sua!
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Cirinr e e . 5 . .
' j'“"’”f/ Oree Experigncia Experiéncia + Reszerva Reserva + Reserva Especial Grand Reserva Grand Selection

Grand Sélection

Fafaela Reis, sommieliére do Vissimo Group, comenta as selecdes deste més

WILLIAM FEVRE
CHABLIS GRAND CRU
AOC BOUGROS

WILLIAM FEVRE
CHABLIS AOC

UVA: Chardonnay UWAS: Chardonnay

VINICOLA: William Féyre VINICOLA: Williarm Favre

R0 Baroneke - REGIAO: Borgonh:
REGIAOC: B_lg_r_.r‘lhd LGHIJ‘E‘{;CE 0 p!ﬁ”ﬂ Gmnd rgonha

PAIS: Franga Sélection e delicie-se PAIS: Franca
com verdadeiros icones TIPO: Branco
elaborados na regiao AMADURECIMENTO:

ﬁ‘ﬁ!i‘fL’Sﬁ? d{? BDFSGH}IQ. » 5 a 6 meses sobre as borras

TIPO: Branco
AMADURECIMENTO:

10 meses em tangues de inox
finas em tonéis de carvalho
francés para 50-60% do

I"_IARMDNiZAQﬁ.O: vinho, que posteriormente
Ceviche de peixe branco, amadurece por mais 10 :
salada de frutos do mar e %Qﬂ . meses em tanques de inox HABLIS GRAND (!
sashimi de salmao Md . BougGRros
PR i 8T HARMONIZACAO: i ki
Lula grelhada, salada Sryswnie

WI LL!AM FE' com queijo de cabra e LI IAM FE

= risoto de limaa siciliano j ,
_T: 2016
Um bom Chablis j— Terroirs
Este vink ! tado pelo in f ii! \ \ E :
v & mww Milenares
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MUMNDD GRAND CRU

Sob o sol da Toscana

[nspirada pelo astral da regido italiana-a-enttoga
telsatsit trabalha os rotulos da Brancaia com

paixao e uma ajudinha das lembrancas de infancia

por Micole Ramalho |

A familia Widmer ¢ de

Zurique, na Suica. Bar
bara e os irmios nasce
ram e cresceram la. Mas
a loscana sempre foi o
lugar onde eles passa
vam a maior parte das
férias escolares. “Essas
lindas lembrancas es
tio fortemente  liga
das a cozinhar, comer
e beber winho juntos.
Mesmo quando crianca
¢ adolescente, achava
tudo isso fascinante e
maravilhoso”, conta a
encloga. |4 os hlhos de
Barbara cresceram na
ltilia e, hoje, fazem par
te da Brancaia. "Minha
filha esta estudando
public

cacdo e midias sociais.

lade, comuni

['.]]L]L]il]]l{] prosscguc
com os estudos geren

cia as redes sociais da
Brancaia, ha trés anos.
Meu hlho esta estu
dando hotelaria e esta

determinado a voltar ao negacio da familia

o mais rapido possivel”, d

iz.

A historia da vinicola comecouem 1981,
quando os pais de Barbara, Bruno e Brigit
te Widmer, um casal suico, descobriram a
antiga propriedade Brancaia = nome origl

nal e histarico do lugar, que eles decidiram
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manter pard preservar a sua aut nticidade

e conexdo com o local Inicialmente, eles
procuravam uma casa por 1a. Entdo, restau
raram uma propriedade abandonada e, de
pois de descobrir o potencial das vinhas que
existiam ao redor, nasceu a ideia de criar a
propria vinicola.

Em 1983, os primeiros vinhos da Bran

“() que comecou como 1m projeto

pessoal evoluiu para uma vitrine
acional do vinho toscana.

rticularmente

cao continue o leg
rtithando o seu amor pela

caia ja haviam sido

premiados. Com muito

trabalho ¢ uma visio
clara sobre os negocios,
foi de pequenc projeto
familiar para uma das

mais rencmadas marcas

de vinhos da Toscana.
Assim, ficou conhecida
por produzir rotulos ele
gantes, de alta qualidade
e baseados no terroir. No
inicio, o casal se concen
trava  exclusivamente
nos vinhedos do Chian
ti Classico. A ideia de

l'.“.-Z:’.‘l.\'lI'ilI' outras Aareas

da regido veio mais tar
de. O passo seguinte foi
adquirir vinhedos na

Maremma (costa sul da

loscana). onde a fami
lia cultiva Petit Verdot,
Cabernet Franc e Sau
vignon desde o inicio
dos anos 2000

() sucesso que a vi
nicola Brancaia desfruta
hoje superou em muito
as expectativas iniciais. "0 que comecou
como um projeto pessoal evoluiu para uma
vitrine internacional do winho toscano.
Meus pais estao particularmente orgulho

sos de que a proxima geracio continue o le

gado deles, compartilhando o sew amor pela

Toscana e pelo vinho”, diz Barbara.

— FRANQUIA

lpanema e Leblon, bairros wvizinhos que
estao entre os mais famosos da geograha
caripca. sdo um territdrio que os irmaos
Ronaldo e Gilberto 53 Carvalho dominam
bem. A frente do Grupo Leblon, com trés
franquias Grand Cru, inauguradas entre
2011 e 2017, a dupla conhece a vizinhanca

¢ tira partido da proximidade para fidelizar

a clientela. *Nosso gerente, Rammon Anto
nio, caminha pelas ruas cumprimentando
todo munda”, orgulha-se Ronaldo.
Economista de formacio. com experi
éncia em varejo € logistica, ele sabe como
¢ importante investir no relacionamento
para enfrentar a concorréncia. Além de or
ganizar degustacdes para apresentar novos
rotulos, 0s socios sempre tém uma ou duas
garrafas abertas para receber os clientes.
‘Mo temos bar ou restaurante, nossas lojas
sdo 100% focadas no varejo, por isso nosso
conceito € prestar o melhor servico. Todos

os vendedores sio somnme!

Localizadas em uma tnica avenida que

percarre os dois bairros e, por isso, muda de

nome, as trés lojas sio bem proximas - me

nos de 1 km separa uma unidade da outra. A
divulgacao nas redes sociais amplia o raio de
atuacao para todo o Grande Rio, mas a zona
sul ¢ onde a maior parte dos chentes vive e
trabalha. A estratégia, diz 0 empresdrio, é
manter as trés unidades sempre abastecidas
com L00% do portfolio e investir na ehcién

cia logistica. “Muitas vezes, o cliente vem a
loja, faz a COIMpra € as vinhos sao entregues
na residéncia antes que ele chegue em caza.
"Nao é rarp alguém me pedir vinhos no meio

de uma festa. Somos a adega deles”
P

Também tem gerado bons resultados a
parceria com a rede de academias Bodytech,
com quatro unidades no Leblon. Por sema
na. as franquias sorteiam 12 vouchers para

Além de tur

alunos, de S 100 em media
binar as redes sociais, a iniciativa conguista
novoes clientes. “Para descontar o voucher, a

ressoa vem i loja, faz um cadastro, conhece

NOE50 SETVICO de entrega e recebe orienta

cio sobre o vinho. O resultado tem sido 6t

mo € ainda rende midia.”

TIQUETE MEDIO
+DOS MINH@S

R$567

ROTULOS MAIS VENDIDOS
.
Victoria Geisse
Levda Reserva
Chardonnay
Estandon Brise
Maritime Rose

Altair Sideral
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— WINE LOCALS

Conheca as atracoes enoturisticas de Carmelo, com suas

olagexeepcionais e rica oferta gastrond

.

52 SQRAND CRU MAGAZINE

Carmelo destaca-se como um destino requintada,
atraindo, principalmente, endhlos e amantes da
boa mesa com suas vinicolas excepcionais e rica
oferta enogastrondmica. Este charmoso recanto
do Uruguai, com sua atmosfera serena e paisagens
pitorescas, oferece uma jornada tinica por meio de
renomadas bodegas como Narbona, El Legado e Pueblo Tannat, cada
uma promovendo uma experiéncia distinta que encanta os visitantes.

Confira mais detalhes a seguir e programe a sua proxima viagem.

NARBONA

Werdadeiro refigio de luxo, vai além das degustactes de vinho, & uma
experiéncia completa que envolve historia, gastronomia e descanso.
Com raizes que remontam a 1909, Narbona mistura a tradicao do
picneirismo de Juan de Narbona com a modernidade de suas instala
coes restauradas. Os visitantes podemn explorar as vinhas visitar a bo

dega onde se produzem vinhos de alta gama e se hospedar em suites

exclusivas com wistas deslumbrantes. As atividades incluem piqueni

ques, jantares harmonizados e passeios a cavalo. Destaca-se também

a vindima, evento festivo no qual se celebra a colheita das uvas com

muiisica e tradicoes locats. Contfira a agenda Wine Locals durante os

proximos dias para nao ficar de fora!

EL LEGADO

Oferece uma experiéncia mais intima, evidenciando a paixio pelo
cultiva das uvas e a vinificacao. Este pequeno produtor & conheci
de por sua abordagem personalizada, permitindo aos visitantes um
prafundo entendimento do processa de producao do vinho, desta
cando-se por suas técnicas especiais que conferem aos seus rotulos

uma qualidade distinta.

PUEBLO TANNAT
Aqui, celebra-se a uva icone do Uruguai, produzindo winhos que
expressam o ferroir Gnico de Carmelo. A vinicola combina técnicas
modernas e um profundo respeito pela terra, oferecendo nio apenas
vinhos rabustos e cheios de carater, mas também a oportunidade de
mergulhar na cultura vinicola uruguaia por meio de degustagoes e
tours educativos.

Ficou com vontade de saber mais ou quer um roteiro personaliza
do para viagem de férias? Aponte o celular para o QR Code e acesse
nossa pagina dedicada a destacar tudo de melhor que acontece no

Uruguai durante a temporada de verdo.

| L. Vista da vinicola
Puchlo Tannat
2.

cXicrna
da El Legado

5. Instalacdes

da Marbona
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TRATO FINO

Um brinde ) SIEUR D'ARQUES
O Q@ B

Trés rotulos para harmonizar
com dias quentes .

Araldica La

Luciana Gavi

| foto Jo Knaus Elaborado com a uva Corfese na

regido de Piemonte pela vinicola
Ataliana Araldica, apresenta sabores
equilibrados de fratas citricas e um

toque de mineralidade.
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Castel Les Rozallées
Cotes de Provence AQC

|ESTE PRODUTO E DESTINADO PARA ADULTOS |
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